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GANTUSS, Carlos Alberto Ribeiro.Caracterizacdo fisica e quimica de locais de
ocorréncia do acaizeiro (Euterpe oleracea, Mart) no Estado do Amapé e sua relagéo
com o rendimento e qualidade do fruto. (Dissertagio de Mestrado) Areia-PB:
PPGA/CCAJ/UFPB, 2006. 59p. Orientador: Prof. Dr. Ivandro de Franca da Silva.

RESUMO

Esta pesquisa foi desenvolvida em solos do Estado do Amapd, onde h& ocorréncia de
acaizeiros (Euterpe oleracea, Mart.) nativos, com o objetivo de estudar as relacbes de suas
caracteristicas fisicas e quimicas com a qualidade e rendimento do fruto. As amostras
foram coletados nas profundidades de 00-10; 10-20; 20-30; 30-40 e 40-50 cm em areas dos
municipios, tipos de solos e coordenadas geograficas a seguir: Macapa, Terra Firme, 0° 07°
03°N, 51° 08’ 47> W; Mazagao, solo de Varzea, 0° 02’ 33”° S, 1° 15° 24°> W; e Amapari,
area de Encosta, 0° 46 50> N, 51° 57’ 38’> W, e apresentaram classes texturais franco-
argilo-arenosa, argila e franco-argilo-siltosa, respectivamente. O pH nos solos de Encosta e
Terra Firme foram ligeiramente &cidos enquanto o pH médio da area de Varzea foi de 5,6.
Os teores de matéria organica foram superiores na area de Terra Firme em relacdo a de
Encosta e pouco superior ao da area de Varzea. A soma de bases (SB) foi elevada na area
de Vérzea devido aos significativos valores de célcio e magnésio, enquanto o solo de Terra
Firme apresentou valores de saturacéo por aluminio, superiores aos das outras areas. Foram
verificados maiores valores de CTC na area de Varzea. Em relacdo aos acaizeiros, a area
de Varzea foi superior em todos 0s aspectos, pois apresentou maior nimero de touceiras,
com producdo média de 8.112 unid./hectare, diametro médio de arvore de 15,5 cm, uma
produtividade média anual de 7,4 kg arvore™ e rendimento polpa/fruto de 25 %. O pH da
polpa de frutos da area de Vérzea (5,2) foi superior aos das outras areas, de 4,8 e 4, 9 para
Encosta e Terra Firme, respectivamente, embora os valores de °Brix tenham sido similares,
variando de 3,0 a 3,1. A andlise sensorial da polpa apresentou as seguintes médias de
aceitacdo no teste convencional (diluicdo em 84 % de agua mineral), do acai oriundo da
Terra Firme, 83,3%; da area de Varzea 87,8% e um pouco inferior para a area de Encosta,
76,9%. Verificou-se que as propriedades organolépticas do acai da area de Varzea, que
apresentou a maior aceitacdo, resultaram da influéncia de maiores valores das seguintes
propriedades do solo: pH, CTC, SB e V, e menor saturacdo por aluminio, indicando
condigdes de melhor fertilidade do solo, além de ser um reflexo da maior microporosidade

e da maior retencdo de agua apresentadas pelo solo da area de Varzea.
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GANTUSS, Carlos Alberto Ribeiro.Physical and chemical characterization of native
‘acai’ palm tree (Euterpe oleracea, Mart) sites in Amapé State and its relationship to
fruit yield and quality. (Master thesis). Areia-PB: PPGA/CCA/UFPB, 2006. 59p.
Advisor: Prof. Dr. Ivandro de Franca da Silva.

ABSTRACT

This research was developed in Amapa State areas of natural ocurrence of ‘agai’ palm trees
(Euterpe oleracea, Mart.) in order to study the relationships between soil physical and
chemical properties and fruit quality-yield. Soil samples were collected in the layers of O-
10; 10-20; 20-30; 30-40 and 40-50 cm depth in areas of the following municipalities, soil
position and geographic coordinates: Macapa, “Terra Firme”, 00° 07° 03°’N, 51° 08” 47’
W; Mazagao, Lowland, 00° 02* 33" S, 51° 15° 24>> W; and Amapari, Hillslope, 00° 47°
50"’ N, 51° 57 38> W, with soil textural classes of sandy clay loam, clay, and silty clay
loam, respectively. Soil pH values of Hillslope and “Terra Firme” soils were classified as
slightly acidic while the mean pH of Lowland soils was 5.6. Soil organic matter contents
were higher in “Terra Firme” as compared to Hillslope soils and slightly superior to the
Lowland soils. Sum of bases (SB) values were high in the Lowland due to the high levels
of exchangeable calcium and magnesium, while Terra Firme soils showed high values of
aluminum saturation compared to the other areas. Cation exchange capacity (CEC) values
followed the trend: Lowland > “Terra Firme” > Hillslope. Lowland soils had the highest
‘acai’ palm tree production with greater number of tillers (8.112 units/ha on average), tree
mean diameter of 15.5 cm, annual average yield of 7.4 kg tree, and pulp/fruit yield of 25
%. Pulp pH values in the Lowland soils (5.2) was higher than in the plants growing in the
two other soils: Hillslope (4.8) and “Terra Firme” (4.9), while for pulp °Brix values the
three sites had similar values (3.0-3.1). Sensorial analysis results indicated acceptance
averages for ‘acai’ pulp (84 % water diluted) from the three sites: “Terra Firme”, 83.3 %;
Lowland, 87.8 %, and Hillslope, 76.9 %. Organoleptic properties of ‘acai’ pulp with the
higher acceptance (Lowland areas) had the influence of higher values of the following soil
properties: pH, CTC, SB, and base saturation (V) and lower values of aluminum saturation,
which indicates a better condition in soil fertility, higher soil microporosity and water

retention in Lowland soils.



1. INTRODUCAO

A Amazbnia brasileira é notadamente a regido de maior area geogréfica, pois
corresponde a quase 70% da Amazénia Continental, na qual participam a Bolivia,
Coldmbia, Peru, Equador, Venezuela e Guianas. No Brasil, a regido amazonica conhecida
como “Hiléia” representa aproximadamente 50% do territério nacional, enquanto que a
Amazonia Legal criada por Lei para beneficios de incentivos fiscais aumentou em 10% a
Amazonia brasileira, representando 60% da area do Brasil e possui apenas 15 milhdes de
habitantes, desuniformemente distribuidos numa area de 5.000.000 km?. Situada entre os
paralelos 5° N e 16° S; os meridianos 44° e 74° W.Gr.; compreende os Estados do Parg,
Amazonas, Acre, Ronddnia, Roraima, Amapa, Tocantins e Mato Grosso, além da parte
oeste do Maranhdo a partir do meridiano 44° W. Gr. (RODRIGUES, 1996).

Para Brasil (1984), esta regido possui um clima quente umido que pode ser dividido
em trés areas climaticas distintas Af, Am e Aw de acordo com a classificacdo de Kdppen,
tendo por base a analise de dados meteoroldgicos de superficie. O regime pluviométrico na
regido permite verificar uma distribuicdo bastante ampla, das classes de precipitacdo anual,
com a pluviosidade média anual variando entre 1.000 e 3.600 mm distribuidas de maneira
a caracterizar duas épocas de chuvas bem definidas, a mais chuvosa iniciando entre
Dezembro a Janeiro podendo ter duracdo de 5 a 6 meses e a menos chuvosa atingindo 0s
demais meses do ano.

Esta regido caracteriza-se, por um lado, pela imensa gama de variacGes climaticas,
geoldgicas, geomorfoldgicas e edéaficas e, por outro, por uma exuberancia diversificada de
flora e fauna. E importante assinalar que a Amazonia brasileira situa-se precisamente,
dentro da faixa ecoldgica denominada de “tropico umido” onde as atividades biologicas
sd0 mais intensas e, a atividade primaria dos ecossistemas alcanga seus valores mais
elevados. Isto ocorre em funcdo dos fatores radiacdo solar e &gua, que favorecem
principalmente a fotossintese e, que sdo abundantes nessa regido.

A maior parte da superficie da regido amazo6nica representa-se por dois padrées de
solo perfeitamente diferenciados e morfologicamente distintos; a terra firme, que € o termo
utilizado na regido para designar as areas ndo inundaveis, representada pelas planicies
sedimentares do Pleistoceno e Holoceno e tem como grupos principais 0 LATOSSOLO
AMARELO Concrecionario e os NEOSSOLOS FLUVICOS (Solos de Varzeas), para

identificar as planicies aluviais inundaveis, de formagdo quaternaria e 0s GLEISSOLOS



Pouco Humico, em cuja fun¢do destaca-se a varzea alta, varzea baixa e o igapd, cada um
com suas caracteristicas proprias e, em todos ocorre a presenca de variadas concentragdes
do acaizeiro (Euterpe oleracea, Mart.).

A regido amazobnica é detentora da maior biodiversidade do planeta Terra, e no
aspecto vegetal destaca-se ainda mais pela riqueza de sua flora, com palmaceas altamente
promissoras, entre elas o agaizeiro, que ornamenta a floresta tropical e a polpa de seu fruto
(conhecido por acai), serve de subsisténcia aos seus habitantes desde os primdrdios.

A area de dispersdo natural do acai faz parte da planicie amazénica, a qual
representa um dos mais vastos depoésitos aluviais do mundo, originando-se dos sedimentos
que remontam desde o periodo Pds-Cambriano, até a atualidade. Com o aumento do
consumo de agai “polpa do fruto do acaizeiro” nas areas urbanas das cidades da Amazdnia
e, particularmente, pelo seu uso, atraves da regionalizacdo da merenda escolar nos estados
da regido, o fruto exigiu especial atencdo pelo universo académico de pesquisa, para dar
maior seguranga ao consumo e um melhor controle de qualidade do produto
(CALZAVARA, 1972).

Para Magno (1997), existe uma crescente devastacdo nas areas exploradas pelos
palmiteiros que de forma indiscriminada, cortam as palmeiras, empobrecendo mais ainda os
habitantes ribeirinhos. Entretanto, o crescente habito de consumo do suco de agai sob varias
formas em outras regides do pais, como também a difusdo e industrializacdo do fruto, com
aproveitamento do subproduto, passaram a representar uma forma alternativa para evitar a
agressdo aos ecossistemas, valorizando as propriedades com acaizais, estimulando inclusive
sua manutencdo, controle e até cultivo, melhorando as condi¢bes de vida do homem do
interior.

Por outro lado, existe a necessidade de estudos e pesquisas sobre suas areas de
ocorréncias, considerando-se o relevo, o clima, a vegetacdo de entorno, os indices
pluviométricos e o solo com suas caracteristicas fisicas e quimicas. De acordo com
Calzavara (1987) as diversas areas de ocorréncia dos acaizais na floresta amazo6nica tém
contribuido para a apresentacdo de frutos com caracteristicas organolépticas e rendimentos
diferentes. Nesse sentido busca-se através desta pesquisa avaliar as relacGes entre as
caracteristicas fisicas e quimicas dos solos dos locais de ocorréncia, com o rendimento e

qualidade dos frutos do acaizeiro nativo no Estado do Amapa.



2. REVISAO DE LITERATURA

2.1. Historico

O acai é o fruto produzido por uma palmeira popularmente conhecida como
acaizeiro (Euterpe oleracea, Mart.), cujo vinho faz parte da vida do homem da floresta, do
morador ribeirinho e, principalmente, dos habitantes das areas de varzeas do estuario
amazobnico. Destaca-se entre as palmeiras (Figura 1) que ornamentam a flora tropical
amazobnica e que serve para a subsisténcia do homem amazdnida. Antes da colonizacéo da
Amazbnia, os indios ja conheciam o agai e consumiam seu vinho como alimento de forca e
energia para seus guerreiros e cagadores. As palmeiras tem sido para 0 homem interiorano a
fonte fornecedora das mais variadas matérias primas utilizadas durante séculos pelos

indigenas, visando suprir suas multiplas necessidades (CALZAVARA, 1972).
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Essa palmeira é aproveitada pelos habitantes em todos os seus componentes, raizes,
estipe, folhas, inflorescéncia e fruto, podendo ainda ser utilizada como elemento
paisagistico (JARDIM, 1987).

Para o consumidor originario do Amapa ou das ilhas do estuério do rio amazonas, o
acai faz parte da alimentacdo diaria, podendo ser consumido "in natura” com agucar, farinha
de mandioca, camardo, peixe, etc. Ao contrario de Belém, na cidade de Macapa o suco é
pouco consumido sob forma de sorvete. O consumo quotidiano na cidade de Macapa varia
entre 27.000 a 34.000 litros. Tradicionalmente as populagdes rurais das ilhas — ribeirinhos,
colhiam as frutas para alimentacdo, venda ou troca e, inserem-se na economia regional
através desta atividade, visando melhorar a renda e assegurar as condi¢des de subsisténcia
no ecossistema. A partir de 1970, a instalacdo de industrias e exportacdo de palmito,
modificou a percepcao do acaizeiro para as populagdes rurais (POULET, 1997).

Para Calzavara (1987) é de elevada importancia o conhecimento do solo, mesmo de
uma maneira geral, pois muitas associacfes vegetais sdo dadas como correspondendo a
determinados tipos de solo, o qual por sua vez ira condicionar seu maior ou menor
desenvolvimento vegetativo.

Segundo K@mp e Kern (2005) a ocupacao humana pré-cambriana da Amaz6nia tem
sido fonte de consideravel debate, notadamente quanto a dicotomia entre assentamentos nas
varzeas e terras firme e ao desenvolvimento ou ndo de sociedades indigenas populosas e
sedentérias, fundamentadas em suas pesquisas arqueoldgicas. As primeiras evidéncias de
culturas amazonicas datam da transi¢cdo do Pleistoceno tardio ao Holoceno recente, sendo
encontradas uma amplitude de habitat, em terras altas e varzeas, em florestas, em cerrados e
alagados. Na realidade as condi¢Ges ambientais ha Amazénia sdo muito mais diversificadas
do que as generalizacGes anteriormente assumidas. A ampla diversidade das condicGes
climaticas é acompanhada por variacdes na vegetacao nos tipos e nas propriedades do solo.

Evidéncias arqueoldgicas indicam que atividades humanas antigas nas areas
amazébnicas transformaram significativamente as paisagens nas vizinhangas dos seus
assentamentos, notadamente no pré-histérico tardio. Em muitas regides, sociedades
indigenas formaram extensos depdésitos de rejeitos que alteraram as propriedades do solo
(LEHMANN et al., 2003).

Estudos de solos tem sido uma contribui¢do importante para a reconstrucdo da pré-

historia amazonica. Atualmente, a influéncia da acdo humana na formag&o das terras pretas,



fundamentada em evidéncias arqueoldgicas e pedoldgicas, é amplamente aceita no meio
cientifico, todavia esse é um fato relativamente recente. (GLASER & WOODS, 2004)

2.2. Botanica do agai

O Acaizeiro apresenta a seguinte classificagdo: Reino: Vegetal; Ordem:
Monocotileddnea; Familia: Palmae; Subfamilia: Ceroxyloideae; Geénero: Euterpe.
Consideram-se como as mais importantes espécies do género "Euterpe": A Euterpe
oleracea, Mart. — Encontrada desde a Bahia, abrangendo a Amazénia Oriental, chegando
atingir as Guianas e a Venezuela. Conhecida na regido Norte como acai do pard, acai do
baixo amazonas, enquanto que no Maranhdo denomina-se de jucara ou jicara por causa da
sua semelhanca com a palmiteira do sul. Por sua vez, na regido das Guianas é chamada
'Palmeira Pinot' pelos franceses, 'Euterpe Palm' pelos ingleses e 'Manaca’ pelos
venezuelanos. Os indios 'Curuahes' apelidaram-na de 'Palmiteira’ por utilizarem seu palmito
como alimento, e 'Pind ou Tukaniey' em virtude da procura de seus frutos quando maduros
pelos tucanos. Seus frutos fornecem quando maduros o tradicional vinho de acai, tdo em
voga na alimentacdo da regido Norte. Poucas palmeiras apresentam, como a 'Euterpe
oleracea, Mart’, abundancia de perfilhacdo em sua base, principalmente apds derrubada,
tornando-a espécie ideal para uma exploracdo permanente (CALZAVARA, 1972; 1987).

A literatura relaciona 49 espécies para o género 'Euterpe’ ocorrendo na America do
Sul e América Central. O primeiro lugar em nimero ocorre na Colémbia, com 19 espécies,
vindo a seguir o Brasil com nove espécies, a Venezuela com oito, Bolivia com trés, e outros
paises com um ou dois cada. Dentre estas 49 espécies de 'Euterpe’ as de excepcionais
qualidades na producdo da bebida acai, estdo no Brasil, principalmente o 'Euterpe oleracea,
Mart.’, por suas caracteristicas botanicas, perfilhacdo da planta e produgao de frutos ou na
importancia econbmica para a regido pelo nimero de individuos por area e regeneracdo
natural, fatores importantes na alimentacdo e na indlstria de palmito (CAVALCANTE,
1988).

Verifica-se, portanto, que varias sdo as espécies botanicas que recebem a
denominacdo vulgar de acaizeiro, por apresentarem caracteristicas que se assemelham com
0 mesmo, e que estdo disseminadas pelo territdrio nacional, atingindo muitas vezes paises
vizinhos. O acaizeiro € uma palmeira de razodvel porte arboreo, tipicamente florestal,

cresce em touceiras formadas por sucessivas brotagdes a partir de uma unidade de



dispersdo, que pode ser semente ou rebento, chegando até 25 perfilhos por touceira, em
diferentes estagios de crescimento, variando em funcdo das condigdes ambientais. Possui
um caule delgado que pode atingir de 25 a 30 metros de altura, sustentando no apice um
capitel de 12 a 14 folhas pinadas. As longas bainhas foliares, superpostas formam uma
regido colunar de cor verde oliva no extremo do estipe. De acordo com Cavalcante (1988),
a inflorescéncia, em forma de espéadice, originalmente envolvida pela bainha, desenvolve-
se, ap6s a queda da folha, um pouco abaixo da regido colunar; possui fruto liso ndo
escamoso, de cor violacea quando maduro.

O agaizeiro é segundo Calzavara (1972), uma palmeira autéctone do Estuario
Amazonico, sendo deste modo, uma espécie tipicamente tropical encontrada em estado
silvestre e fazendo parte do conjunto floristico das matas de terra firme, varzea e igapo. A
espécie esta disseminada pela regido do estuario Amazonico. Atinge o Baixo Amazonas, 0
Maranhdo, o Tocantins, o Pard, o Mato Grosso, o Piaui, o Pernambuco e a Bahia,
prolongando-se pelo Amapa e alcangando as Guianas e Venezuela.

Este fruto é espontaneo e abundante na parte oriental da hiléia do litoral Atlantico a
Obidos ao norte, e até aos arredores de Parintins, ao sul do grande rio. E vegetacéo
predominante ao longo dos igarapés, terrenos de baixadas e areas cuja umidade é
permanente. Para Cavalcante (1988) o acaizeiro pode ser encontrado algumas vezes, em
formacdes quase puras ocupando, ao lado do buriti (Mauritia flexuosa), o primeiro lugar na

fisionomia da paisagem.

2.3. Variedades

Segundo Calzavara (1972; 1987) o acaizeiro (Euterpe oleracea, Mart.), apresenta
duas variedades bastante conhecidas pelo homem interiorano, cuja diferenciacdo é feita
apenas pela coloracdo que os frutos apresentam quando maduros, as quais podem ser assim

caracterizadas:

a) Acai roxo € a variedade regional predominante conhecida como acai preto,
em virtude de seus frutos apresentarem quando maduros uma polpa escura,
da qual se obtem um suco de coloracdo arroxeada, "cor de vinho",

originando assim, a denominagdo popular de "vinho de agai".



b)  Acai branco € assim denominado por produzir frutos cuja polpa, quando
madura se apresenta de coloracdo verde escuro brilhante, fornecendo um
suco de cor creme claro. Esta variedade é de consumo limitado, talvez
motivado pela diferenca de coloracdo do suco, como também pela
dificuldade de ser encontrada no mercado, passando a ser de utilizagédo
bastante restrita.

Com relagdo a variedades do acaizeiro (Euterpe oleracea, Mart.), acredita-se ser
necessario um estudo botanico mais profundo, a fim de possibilitar melhor conhecimento
sobre o assunto, uma vez que, num macico florestal, muitas vezes constata-se a existéncia
de plantas que apresentam caracteres bastantes diferenciaveis, quanto a coloracdo das
folhas, principalmente a bainha, forma e coloracdo das espatas na emissdo das flores,
espessura da polpa e tamanho do fruto. Por sua vez, levando-se em consideracdo a
coloracdo da bainha das folhas que formam o capitel na extremidade superior do estipe,
justamente onde se localiza o palmito, constata-se a existéncia de plantas perfeitamente
diferenciadas; aquelas cuja bainha da folha é de coloracdo amarelo avermelhado, com
tendéncia para um arroxeado, quando maduras, cuja tonalidade se prolonga pelos raquis, e
aquelas que apresentam a bainha com coloragéo verde escuro, considerada pelos entendidos
em palmito, como a variedade que fornece um produto de melhor qualidade para a
industria. (CALZAVARA, 1972).

2.4. Clima

Segundo Nogueira (1995), 0 acaizeiro € uma espécie tipicamente tropical, que se
desenvolve bem em condicGes de clima quente-umido e ndo suportam secas prolongadas.
Nas regiGes onde sua ocorréncia € nativa, as chuvas sdo abundantes (2.000 a 2.700 mm
anuais) e bem distribuidas, e a umidade relativa do ar comumente ultrapassa 80%.

A temperatura média gira em torno de 28°C, entretanto o acaizeiro pode
desenvolver-se bem em regides que apresentam temperaturas médias mensais acima de
18°C, uma vez que temperaturas inferiores a esse limite podem causar atrasos no
desenvolvimento das plantas. Para Nogueira. (1995) a radiagéo solar, no habitat natural
desta palmeira, é também abundante. Este fator tem grande efeito na producdo e na

qualidade dos frutos. A maior incidéncia de radiacdo solar ocorre no periodo da estiagem



que, na regido Amazonica situa-se entre 0s meses de junho a novembro. Desde que ndo
falte &gua no solo a radiacdo solar representa um dos fatores mais importantes na producdo
de frutos.

O acaizeiro comporta-se de maneira diferente das outras frutiferas da regido, que
florescem ap6s um choque climatico, de chuva e seca. Na realidade ndo existe um fator
determinante conhecido para a frutificacdo. Cada regido no estuario amazonico apresenta
periodos distintos de frutificacdo no decorrer do ano. Isso se explica pela diversidade dos
ambientes amazoOnicos. A estacdo de producdo depende das condigcdes ecoldgicas, das
influéncias climaticas, em particular da energia luminosa. A producdo é mais ligada a
insolagcdo do que com outros fatores. O acaizeiro é heliéfilo, assim cada vez que se encontre

em meio aberto, seu crescimento é mais acelerado (POULET, 1997).

2.5. Propagacéo

De acordo com Calzavara (1972), o acaizeiro foge ao método normal de
propagacdo das palmeiras, possuindo duas modalidades bem definidas: através de
sementes ou pela retirada de perfilhos da base. O método normal recomendado por
apresentar as melhores vantagens é a propagacdo através de sementes, que devem ser
provenientes de plantas sadias e vigorosas que apresentam precocidade, boa produtividade
e frutos grandes com polpa suculenta. Mas se deve trabalhar sempre com sementes novas e
hidratadas, ndo devendo ultrapassar mais que 45 dias em estoque.

Este processo € o mais adequado para plantios comerciais por apresentar maior
rapidez e eficiéncia que o sistema de retirada de brotos, que requer periodo longo de
enviveiramento e exige maior utilizacdo de mao-de-obra (NOGUEIRA, 1995). Na cole¢édo

Plantar (EMBRAPA, 1997) destaca-se algumas caracteristicas de manuseio das sementes:

e A sensibilidade a baixas temperaturas e a secagem Sdo caracteristicas
importantes das sementes dessa espécie. Temperaturas abaixo de 15°C
comprometem o poder de germinacdo, 0 mesmo ocorrendo quando tem o teor

de umidade reduzido para niveis proximos a 20%.



Em decorréncia dessas caracteristicas, as sementes ndo podem ser conservadas pelos
processos convencionais de armazenamento. O ideal é que sejam semeadas imediatamente
apos a extragdo e beneficiadas em ambientes com temperatura variando entre 25°C e 30°C.

Para curtos periodos de armazenamento, ou quando se deseja transportar as sementes
de um local para outro, dois sistemas podem ser usados. O primeiro consiste em colocar as
sementes em camadas, em substrato imido, que pode ser serragem, carvao vegetal moido
ou vermiculita. Nesse sistema, as sementes sdo dispostas em camadas alternadas com o
material Gmido, acondicionadas em caixas de madeira, isopor ou sacos plasticos. E
conveniente que o volume méximo de cada recipiente ndo exceda 20 litros.

No segundo sistema, as sementes sdo enxugadas para reduzir o teor de umidade para
25 a 30%, tratadas com fungicida (Benomyl) a 0,1% (durante dez minutos) e embaladas
em sacos de plastico com capacidade para 5 kg. Em ambos os casos, o0 periodo de
armazenamento ndo deve ultrapassar vinte dias, pois muitas sementes poderdo iniciar a
germinacdo dentro da embalagem dando origem a plantinhas de conformacdo anormal. O

tempo requerido para formacdo de mudas é mostrado na Figura 2.

40 dias 10 dias 130 dias

Semeadura = Germinagio ——> Repicagem =  Mudas prontas

Figura 2. Cronograma resumido da formacao de mudas de acaizeiro.

Durante a fase de viveiro, as mudas necessitam de cuidados especiais, como
eliminacdo das plantas invasoras, controle de pragas, irrigacdes periddicas e adubacao
quimica. Recomenda-se a aplicacdo, a cada 2 meses, de 20g/muda da férmula 10-10-10.

Adubos foliares também podem ser utilizados, segundo a preferéncia do produtor.

2.6. Pragas e moléstias

O acaizeiro é atacado principalmente por pulgbes pretos (Cerataphis lataniae),
semelhantes a escamas, que formam grandes coldnias nas folhas, tronco e cachos. Em
menor escala, é atacado por lagartas esverdeadas, que tem o habito de enrolar as folhas que

formam a palma para se alimentarem e se protegerem de seus inimigos naturais, e por
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pequenos besouros, que brocam o fruto na planta e no solo. O agaizeiro do tipo branco é
mais suscetivel ao ataque dessas pragas (NOGUEIRA, 1995).

Com relacdo a moléstias, constataram-se apenas casos esporadicos do conhecido "mal
das folhas curtas”, provocando o enfraquecimento da planta (atrofia) nas folhas novas,
prejudicando o seu crescimento (CALZAVARA, 1987).

2.7. Safra e abastecimento

Conforme Calzavara, (1972), existem dois periodos de producao de acai:

| — Safra de Inverno: Cujo periodo vai de Janeiro a Junho, época em que a
quantidade de frutos encontrada no mercado é menor, caracterizando-se ao
mesmo tempo por apresentar frutos de maturacdo desuniforme no cacho. E
certo que nesta fase ocorre uma desvalorizacdo no produto, por produzir um
acai de paladar diferente do normal segundo aficcionados no uso do agai, é
quando a bebida apresenta uma coloragao roxo-azulado.

Il — Safra de Verdo: Aquela cuja producédo gira em torno dos meses de Agosto a
Dezembro, caracterizando-se 0 mercado pela quantidade de frutos, cuja
maturagio é uniforme e de melhor paladar. E quando a bebida se apresenta com
melhor qualidade em funcdo do maior rendimento da polpa quando de seu

processamento.

O extrativismo do acaizeiro realiza-se na faixa aluvial do Amap4, no continente e nas
ilhas, onde ha uma sedimentacdo de origem fluvial. No Amapa existem duas épocas de
producdo da fruta: de Janeiro a Junho (inverno) e também no verdo em menor proporgado
(FERNANDES, 1991).

2.8. Importancia

Segundo Calzavara (1987) o acaizeiro é uma fruteira tipica do tropico Umido
brasileiro de alta importancia econdmica, principalmente quando submetido a um manejo
bem orientado, visando & producdo de frutos para consumo local ou producgdo de palmito

para exportacio. E planta ideal para plantio ao longo das faixas Umidas que margeiam os
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rios, igarapes e lagos, servindo ao mesmo tempo de protecdo as nascentes e valorizacéo da

propriedade.

2.9. Aproveitamento da planta do acaizeiro

Os nativos aproveitam em toda a sua plenitude a planta do acaizeiro, sendo:

2.9.1. O fruto

A frutificagdo do agaizeiro é resultado da fecundagdo feminina, dando origem ao
fruto, o qual é uma drupa ovoide arredondada, de coloracdo verde claro, passando a roxo
escuro quando maduro (Figura 3). No fruto sdo diferenciadas as seguintes partes:

e A Epiderme — representada por uma casca ténue e lisa, denominada epicarpo e

facilmente destacavel.

e A Camada Sucosa — Conhecida como mesocarpo carnoso, cuja espessura varia de

1 a 1,5 mm, de coloragédo arroxeada quando o fruto estd maduro, produzindo por
maceracao o " vinho de acai".

e A camada Dura e Fibrosa — Denominada endocarpo, recobrindo uma améndoa

pequena e dura.

Figura 3. O Fruto do agai.
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Pelo despolpamento do fruto obtém-se o tradicional acai ou também conhecido
como "vinho do acai", bebida de grande aceitacdo, considerado um dos alimentos basicos
da regido. Serve ainda para o curtimento de couro, para obtencdo do 4alcool e
medicamentos (antidiarréico).

a) A bebida acai quando posta a ferver possibilita a extracdo de um déleo de
coloracédo verde claro, de um cheiro pouco agradavel, provavelmente em fungédo
da falta de refino, de utilizacdo desconhecida até o momento.

b) O caroco (endocarpo e améndoa), apds decomposicao é largamente empregado
como matéria organica, sendo considerado 6timo adubo para o cultivo de
hortalicas e plantas ornamentais. A améndoa produz um Oleo de cor verde-
escuro, que € muito empregado na medicina caseira. (CALZAVARA, 1972;
IEA, 1993).

No Instituto de Pesquisas Agropecuarias do Norte, o pesquisador Altman (1956)
efetuou, apos trituracdo das sementes do acai, uma analise quimica, obtendo os seguintes
resultados em percentagem: Umidade 13,6; Extrato etério 3,1; Extrato alcodlico 9,32;
Extrato aquoso 2,28; Proteinas bruta 4,34; Hemicelulose 12,26; Celulose 34,41; Lignina
7,72 e Cinzas 1,34. Concluiu que o material estudado é bastante pobre em componentes
nutritivos, e que com cerca de 0,7% de nitrogénio, mesmo como adubo nao tem valor
especial.

O preparo do suco pelo processo mecanico em maquina apropriada (Figura 4),
constituida basicamente de um cilindro de aco inoxidavel com 45 cm de altura e 18 cm de
diametro, dentro do qual os frutos sdo espremidos por palhetas. O cilindro, que fica na
posicao vertical tem no centro um eixo movel com trés palhetas plano-convexas, dispostas
perpendicularmente em relacdo ao eixo, formando cruzetas que cobrem todo o diametro
interno do cilindro. A primeira palheta esta situada na extremidade inferior do eixo e as
demais, distanciadas 8 cm entre si, sendo que a palheta intermediaria forma um angulo de
90° em relacdo as outras duas. O equipamento € movido por um motor elétrico de 0,5 HP,
que aciona um sistema de polias para girar, em baixa rotacdo, 0 eixo no interior do
cilindro. Colocam-se os frutos manualmente na parte superior do cilindro, adicionando-se
pequenas quantidades de agua para facilitar o escoamento da polpa que, depois de passar
por uma peneira com crivos de 1mm, flui como um liquido viscoso por um pequeno dreno

situado no fundo do cilindro. As sementes despolpadas sdo descarregadas por gravidade,
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através de uma janela existente na parte inferior do cilindro. O equipamento tem
capacidade para processar de cinco a seis litros de frutos (aproximadamente 2.500 a 3.000
frutos), entre trés e cinco minutos. As maquinas sao utilizadas para a produgdo comercial,

podendo-se utilizar grandes quantidades de matéria-prima (NOGUEIRA, 1995).

Figura 4. Extracdo da polpa do acai

2.9.2. O estipe

O estipe do agaizeiro pode ser utilizado como:
d) Quando adulto e bem seco, é bastante utilizado como esteio para construgcdes
rusticas, ripas para cercados, currais, paredes e caibros para coberturas de
barracas e lenha para aquecimento de fornos e olarias.

b) Matéria-prima para producdo de papel e produtos de isolamento elétrico.

2.9.3. A copa

a) A folha é utilizada para cobertura de barracas provisorias e fechamento de
paredes, quando verde servem como ragao animal.

b) Apbs trituragdo, as folhas fornecem matéria-prima para fabricacdo de papel.
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c) Na base da copa, constituida pela reunido das bainhas e o ponto terminal do
estipe, encontra-se o palmito grandemente procurado pelas industrias alimenticias.
d) Os residuos apos separacdo para extracao do palmito, séo utilizados como ragédo
para bovinos e suinos, bem como apds decomposi¢cdo constituem excelente adubo

organico para hortalicas e fruteiras.

2.9.4. As inflorescéncias

Sdo utilizadas para a confecgdo de vassouras. ApOs sua decomposicdo podem ser
utilizadas como adubo organico juntamente com outras partes da planta. Os detalhes da

floracéo e frutificacdo de acaizeiros, apresentando cachos em varias fases de maturacao.

2.9.5. Raizes

O acaizeiro oferece varias possibilidades de utilizagdes alimentares, medicinais,
agricolas e tecnoldgicas. Os caboclos utilizam as raizes como medicamento anti-
hemorrégico. A apropriacdo e 0 uso dos produtos do acaizeiro pelos diferentes povos tém

significacdo distinta e envolve préticas diferentes.

2.9.6. Utilizacéo social e econdmica

A colheita dos frutos para o suco e o corte para obtencdo do palmito constituem
processos econdmicos e socioculturais diferentes. Entre todas as utilizacGes citadas do
acai, a bebida convencional ou vinho de acai e o palmito merecem destaque, pela sua
importancia econdmica na regido ou pelo amplo consumo pela populacdo. Segundo Miller
(1995) citado por Poulet (1997), tradicionalmente as populacbes rurais das ilhas —
ribeirinhos, colhem as frutas para alimentacdo, venda ou troca. Inserem-se na economia
regional através desta atividade, visando obter um valor monetario para melhorar a renda e
assegurar as condicdes de subsisténcia dentro do ecossistema. No estuario amazénico do
Pard e Amapa o suco do acai é o segundo alimento mais consumido apos a farinha de

mandioca.
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2.9.7. Caracteristicas fisico-quimicas do fruto do acai

Trabalhos efetuados pelos pesquisadores Gantuss e Guedes (1998), com amostras
procedentes do municipio de Mazagdo no Estado do Amapa, constataram a seguinte
relacdo com o agai: parte comestivel 17% e carogo 83%. Pesquisando também a vitamina
A no extrato cloroférmico do acai, verificaram reacdo positiva de Carr-Price, indicativo da
presenca de 3 carotena.

Vérios autores ja pesquisaram a composicdo da polpa e do suco do acai. Os
resultados estdo apresentados na (Tabela 1), e podem expressar a importancia dos macro e
micro nutrientes por grama de matéria seca e, portanto poder comparar os dados entre eles.
(ROGEZ, 1996).

Tabela 1. Composicéo do acai segundo varios autores.

INCAP Rocha Endef Gantuss& Rogez 1996 Gantuss &
Constituintes Unidade 1961 1966 1977 Guede  bebidaacai  Guede 1998

polpa polpa  polpa 1998 polp bebida acai

pH 1:2,5 - 59 - 4,2 58 57
°Brix - - - - - - 39
Carbohidratos  Kcal/100g  265,0 - 247,0 64,6 - 33,6
Valor Calérico Kcal/100g - - - 213,7 - 62,5
Umidade 0/100 g 41,0 50,9 45,9 52,4 85,0 84,2
Matéria Seca 0/100 g 59,0 49,1 541 47,7 15,0 15,8
Proteinas 0/100 gms 5,8 9,7 7,0 5,8 13,0 10,9
Lipidios Totais g/100 gms 20,7 248 226 12,8 48,0 24,1
AcucaresTotais g/100 gms 20,7 245 36,4 - 15 -

Acucares Red.  ¢/100 gms - 19,4 - - 15 -

Frutose 0/100 gms - - - - 0 -

Fibra Bruta 0/100 gms - - - 15,7 - 29,4
Cinzas 0/100 gms 2,0 3,6 2,8 1,1 3,5 2,1

Fonte: Rogez, (1996), acrescida dos dados de Gantuss e Guedes (1998)

Santos et al. (1996) citado por Poulet (1997), afirma que uma das causas geradoras
da dificuldade para a expansdo do consumo do acai, principalmente no mercado externo, é
o fato de ser um alimento altamente perecivel, pois o produto é consumido nas cidades do
Sudeste do Brasil, como Rio de Janeiro e Sdo Paulo, porém exportado sob forma de polpa
ou suco congelado e consumido como sorvete ou como componente de um coquetel de
suco de frutas. As benfeitorias para a salde deste produto natural oriundo da floresta

amazoénica sdo mostradas para incentivar seu consumo.
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2.9.8. A analise sensorial e a aceitacao de alimentos

A aceitacdo de um produto passa fundamentalmente pela decisdo do consumidor
que é um provador sensorial em potencial podendo decidir o que ira consumir, o que levara
para sua residéncia e como utilizard o produto, ou seja; processado ou in natura.
Atualmente o consumidor estd ampliando sua consciéncia de consumo, exigindo qualidade
nos produtos e buscando maior diversidade nas prateleiras, bem como produtos de facil
preparo com rapidez e praticidade, porém respeitando sempre as caracteristicas sensoriais
esperadas. De acordo com o Instituto de Testes de Alimentos, IFT (1975), a avaliacdo
sensorial pode ser definida como uma disciplina cientifica utilizada para evocar, medir,
analisar e interpretar reacOes caracteristicas dos alimentos.

O principal objetivo da avaliacdo sensorial € fornecer informacgdes sobre um ou
mais produtos e considera a aplicacdo dos metodos para anélises quando se deseja verificar
a diferenca de aceitacdo entre produtos pelos consumidores. Em cada caso e para cada tipo
de produto h& procedimentos mais apropriados que podem auxiliar o pesquisador na
tomada de decisdo (CHAVES, 1980).

Quando se busca uma resposta sensorial dos provadores, sejam eles treinados ou
ndo, antes de tudo é necessario que o cientista sensorial tenha conhecimento de alguns
processos fisioldgicos inerentes ao organismo humano. Platting (1988) descreve a sensagédo
de gosto e indica estruturas anatdmicas situadas na lingua do individuo que s&o
responsaveis pela percepcdo de gostos. Esse mesmo autor cita que existem quatro
qualidades para gosto: doce, salgado, acido e amargo. Essas sensacdes sdo codificadas por
células especificas, localizadas na lingua do provador chamadas papilas e mais todo um
sistema de nervos gue sdo responsaveis pelo transporte dessas sensagdes até o cérebro.

Em relacdo aos testes sensoriais tém-se uma quantidade de diferentes tipos que
podem ser realizados de acordo com o objetivo e necessidade da analise, como; no estudo
de preferéncia e aceitacdo deve-se usar o teste pareado de escala heddnia ancorado em
nove pontos (COSTELL, 1992).
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2.10. Solos de ocorréncias do acgaizeiro na Amazonia

A geologia e o material de origem na Amazonia sdo representados por litologias
que tem origem no Arqueano até o Holoceno, Schobbenhaus et al., (1984) citado por
Rodrigues (1996), de onde séo fornecidos os materiais de origem para a formacéo das
diversas classes de solo existentes nessa regido.

O principal registro da acdo humana pré-histérica nos solos da Amazodnia, resulta
de assentamento e da pratica da agricultura (DENEVAN, 2001). Nos sitios de
assentamentos s@o concentrados grandes volumes de materiais organicos resultantes da
atividade humana. Esses materiais podem ser de origem animal, como 0ssos, conchas,
sangue, carapacas, fezes, etc., ou de origem vegetal, como as palmeiras. Estas,
especificamente, tinham e ainda tem inimeras utilidades para as comunidades caboclas e
indigenas.

Para Petersen et al. (2001), os antigos assentamentos humanos na Amazo6nia deram
origem as terras pretas (TP), que também sdo conhecidas como terras dos indios e
registram as areas de suas antigas moradas contendo artefatos culturais, cuja coloracdo
escura se deve principalmente ao material organico decomposto, em parte na forma de
carvao, como residuos de fogueiras domesticas e de queimadas para uso agricola do solo.
Por isso o teor de carbono orgéanico (CO) nas terras pretas € elevado, bem como o de P, Ca
e Mg, resultante de cinzas, de residuos de peixes, conchas, cacgas e dejetos humanos. Em
conseqliéncia a fertilidade da TP é significativamente superior a da maioria dos solos
amazoénicos, que sdo lixiviados e acidos, ndo afetados pela atividade humana pre-historica.

A bacia amazbnica € um dos locais mais chuvosos do planeta, com indices
pluviométricos anuais de mais de 2.000mm, podendo atingir 10.000mm em algumas
regibes. Durante os meses de chuvas, a partir de dezembro, as aguas sobem em media 10
metros em algumas areas. Isto significa que durante metade do tempo grande parte da
planicie amazonica fica submersa, caracterizando a maior area de floresta inundada do
planeta, cobrindo uma éarea de 700.000km?. As éareas alagadas influenciadas pela rede
hidrica do rio amazonas formam uma bacia com inundacdo, muito maior que muitos paises
da Europa. Estas areas dividem-se em trés categorias: Solos de Véarzea, de Terra Firme e de
Encosta (REVISTA TURISMO, 2005).

Para Bastos (1972) e Brasil (1984) a regido amazdnica possui caracteristicas

climaticas proprias, predominantes na maior parte do seu territdrio, onde dois fatores sdo
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destacados, uma vez que definem as caracteristicas de regime estacional de suas areas, que
séo: precipitacdo anual de chuvas variando de 1.000 a 3.600 mm, tendo a estagéo chuvosa
a duracdo de 5 a 6 meses e a duracao do periodo seco sendo os demais meses do ano.

A vegetagdo que recobre a Amazonia € bastante diversificada, variando de floresta
equatorial perenifolia (Umida) até cerrado e campo. Grande parte da floresta amaz6nica
(“Hiléia”) apresenta aspecto luxuriante, dando a impressdo de que a fertilidade natural do
solo ¢ alta, no entanto, o que ocorre é um equilibrio biofisico-quimico: solo-floresta-solo,
onde as plantas vivem praticamente realizando ciclagem de nutrientes. O ciclo de
nutrientes entre a floresta e o solo é fechado e continuo, com maior parte dos nutrientes
localizados na propria biomassa (FALESI et al., 1980; DEMATTE, 1988).

A Amazonia possui uma unidade fitofisiondmica que é representada na realidade
por uma diversidade ambiental, na qual cabe papel importante, as variacdes climaticas
dessa regido. Para melhor compreensdo Pires (1973) identificou as diferentes categorias de
microambientes da Amazonia, separadas em: floresta pluvial ou hiléia; campinaranas;
cerrado; floresta de transicdo; e campos naturais de varzeas. A heterogeneidade de
condicdes ambientais € um elemento que deve ser levado em conta, especialmente na
pesquisa, uma vez que essa caracteristica vai influir nas possibilidades de extrapolacéo de
resultados da pesquisa, para areas de influéncias climaticas e edéaficas diferentes. Um dos
fatores que também caracterizam a heterogeneidade da regido é a altimetria.

O acaizeiro desenvolve-se bem em uma variedade de solos, desde o de textura
bastante argilosa encontrado nas varzeas altas do estudrio do rio Amazonas até aquela
areno-argilosa das areas de terra firme. De modo geral, o pH dessas areas situa-se entre 4,5
e 6,5 e 0 crescimento da planta sdo favorecidos pela existéncia de altos teores de matéria
organica. Embora essa espécie ocorra naturalmente em varzeas e igap0s do estuario do rio
amazonas, 0 cultivo econdmico do acai deve evitar as areas pantanosas, permanentemente
alagadas onde ndo ocorra a renovagcdo constante da agua, assim como as areas muito
arenosas com baixa capacidade de retencdo de agua . As areas ribeirinhas, citadas
anteriormente, sdo mais apropriadas ao seu cultivo, pois estdo sujeitas a um regime de
marés diarias, que renova a agua de inundacdes (NOGUEIRA, 1995).

Os solos de varzeas sdo formados por sedimentos recentes, pouco acima do nivel das
aguas, periodicamente inundados, e terracos pleistocénicos, um pouco mais antigos,
formados em periodos nos quais o0 nivel dos rios esteve alguns metros acima do nivel atual.

Estes solos sdo aqueles encontrados nas planicies adjacentes aos rios, onde se
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desenvolveram sobre sedimentos, apresentando grande heterogeneidade quanto a
composicado granulométrica e mineraldgica, com grande variacdo de caracteristicas de um
local para outro, as quais se refletem na aptiddo de uso dos mesmos, com estas areas sendo
especialmente ricas e produtivas. As florestas alagadas estdo ao alcance das enchentes
anuais do rio Amazonas e de seus tributarios mais préximos, onde as flutuacdes do nivel da
agua podem chegar a 10 metros ou mais. Assim, as plantas e animais da floresta alagada
amazonica vivem em funcgéo das suas diversas adaptacdes especiais para sobreviver durante
as enchentes, predominio das palmeiras, com algumas espécies que apresentam raizes que
auxiliam na fixacdo de oxigénio, como acaizeiro e buriti.

As florestas de terra firme ocupam terras ndo inundaveis. S&o recentes, originadas da
sedimentacdo da bacia amazonica no periodo terciario. Caracterizam-se pelo grande porte
das arvores e formacdo de dossel, isto €, uma compacta e permanente cobertura formada
pelas copas das arvores, com iniUmeras adaptacfes aos baixos teores de nutrientes dos seus
solos argilosos. As arvores que as compdem sdo capazes de se abastecer com nitratos
atraveés de bactérias fixadoras de nitrogénio, que estdo ligadas as suas raizes. Além disso,
uma grande variedade de fungos tambem simbiontes das raizes, chamados micorrizas,
recicla rapidamente o material organico antes de ser lixiviado. No sub-bosque desta floresta
destacam-se especialmente as palmeiras e os cip6s (FONSECA & DOV POR, 2005). Os
mesmos autores afirmam que, as encostas de montanhas na regido amazonica possuem
altitudes em torno de 200m, formado por sedimentos terciarios argilo-arenosos, a unidade
geomorfologica intensamente compartimentada pela rede de drenagem de igarapés e rios
autoctones, podendo apresentar diversos niveis de terracos e topografia bastante acidentada,
nesta area as palmeiras apresentam-se com caracteristicas diferentes, pois sdo areas
proximas a algumas nascentes de rios, com altitudes maiores, ndo sofrem influéncia de
areas alagadas.

As depressdes com suas encostas sdo largamente distribuidas na Amazonia,
principalmente ao norte, sul e oeste da Bacia amaz6nica. As situadas ao norte abrangem
parte do Estado do Amapéa e a parte setentrional do Pard; a sul da Amazonia engloba o
centro sul do Para, Tocantins e sudeste do Maranhdo. Apresentam como caracteristica mais
importante a interpretacdo nos altos planaltos de maneira a torna-los isolados em blocos de
relevo distinto, com altitudes variando de 150 a 200 metros (RODRIGUES, 1996).

O IBGE/SUDAM (1990) baseado nas informagdes colhidas pelo Projeto RADAM,

publicou um mapa de solos da Amazénia Legal na escala de 1:2.500.000, também
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utilizando unidades de mapeamento em associa¢fes de solos, devido a escala cartogréafica
empregada e a caréncia de informacdes precisas sobre a distribuicdo dos solos, aparecendo
apenas 0s principais componentes. Dentre as principais classes de solos encontrados na
Amazénia Legal (Tabela 2), a grande predominancia é dos LATOSSOLOS e
ARGISSOLOS distroficos que juntos representam cerca de 70% da regido.

Tabela 2. Classes de Solos encontradas na Regido da Amazonia.

Classe de solos Superficie da Amaz6nia
DISTROFICOS Km? %
LATOSSOLO 2.097.160 40,87
ARGISSOLO 1.485.370 28,95
PLINTOSSOLO ) 359.650 7,00
NEOSSOLO QUARTZARENICO 246.540 4,80
GLEISSOLO 44.050 0,86
EUTROFICOS

LATOSSOLO 6.280 0,12
ARGISSOLO 202.510 3,94
PLINTOSSOLO 17.610 0,34
GLEISSOLO 270.400 5,27

* Os 8,72% restantes sdo formados por outras classes de solos: ESPODOSSOLO
Distréfico, e, solos Eutréficos como: NITOSSOLO, CAMBISSOLO; ainda NEOSSOLO
LITOLICO (Distréficos e Eutroficos) e outros. Fonte: IBGE/SUDAM (1990)

Segundo EMBRAPA (1983) os LATOSSOLOS existentes na Regido Amazonica
possuem textura mais fina que areia franca, tendo como componentes granulométricos
principais a argila e areia, que variam de 15 a 95%, enquanto que, o silte apresenta-se entre
10 e 20%. As estruturas apresentam-se dominantemente em forma de blocos subangulares
fracamente desenvolvida ou em forma ultrapequena granular, com a massa do solo com
aspecto de macica porosa. Em geral, sdo solos que apresentam pouca susceptibilidade aos
processos erosivos, profundos, porosos, bem drenados e boa permeabilidade.

De acordo com Rodrigues (1996) estes sdo solos predominantemente distroficos ou
alicos, podendo ocorrer em menores extensdes, os eutroficos e os acricos. O autor afirma
ainda que, apesar, destes solos apresentarem baixa fertilidade natural condicionada pelos
baixos teores de bases trocaveis, micronutrientes, fosforo e alta concentragdo de aluminio,
apresentam-se, contudo, com grande potencial para pecuaria e agricultura, devido as boas

propriedades fisicas e ao relevo predominantemente plano e suave ondulado, o que facilita o
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manejo desses solos. Em fungéo da baixa fertilidade e acidez elevada, estes solos tornam-se

exigentes em corretivos e adubos quimicos e organicos.
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3. MATERIAL E METODOS

3.1. Caracteristicas da regido

O Estado do Amapa fica situado no extremo norte do Brasil, possui uma area de
143.453,7 km? e, € uma das Unidades Federativas mais recentes do Pais. Faz fronteira ao
norte com a Guiana Francesa e Republica Independente de Suriname, a leste com o Oceano
Atlantico e ao sul e oeste com o Estado do Para. Sua populacao foi estimada no ano de 2005
em 560.000 habitantes.

Geologicamente de acordo com Rodrigues (1996) a maior parte das areas do Estado
do Amapa tem sua origem no periodo Arqueano, enquanto seu litoral flivio-marinho
provém do periodo Quaternario Holoceno, Pré-cambriano Inferior e Pleistoceno. Em seu
relevo destacam-se as areas de depressdes, seguidas das planicies das regides litoraneas e
fluviais das margens do rio amazonas e na parte setentrional algumas areas de planaltos
rebaixados e altos planaltos.

Os solos predominantes do Estado sdo o LATOSSOLO VERMELHO AMARELO
e ARGISSOLO VERMELHO AMARELO, ambos Distréficos, tendo ainda parte do litoral
que é banhado pelo Oceano Atlantico e foz do rio amazonas solos da classe
PLINTOSSOLOS Distroficos com pequenas areas de NITOSSOLO VERMELHO
Eutréfico (CALZAVARA, 1972).

As areas selecionadas para a realizacdo desta pesquisa possuem grandes acaizais
nativos e se localizaram nos municipios de: a) Pedra Branca do Amapari, coleta do solo de
area de encosta na mata, micro regido do rio amapari com coordenadas de 00° 47 50° N de
latitude e 51° 57° 38 W de longitude. b) Macapa, area de coleta de amostras de solos de
terra firme, micro regido de Ponta dos Gatos (rio matapi), cujas coordenadas geograficas
foram: 00° 07° 03”°N de latitude e 51° 08* 47> W de longitude. ¢) Municipio de Mazagao,
area de coleta das amostras do solo de varzea, localizada na microrregido do rio
anauerapucu, ramal do Totoia, com coordenadas de 00° 02’ 33” S de latitude e 51° 15’

24> W de longitude. Os locais onde foram coletadas as amostras para as analises estdo

localizados nos pontos identificados como: (a); (b) e (c) no Estado do Amapa, (Figura5).
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(@)
(b)
©)
FONTE: IBGE, 2000.

Figura 5. Localizacdo Geografica da area no Estado do Amap4, sendo as areas; (a) Encosta,
(b) Terra firme e (c) Varzea.

A excepcional diversidade de ecossistemas no Estado do Amap4, séo representados
por florestas de terra firme, varzeas, encostas de cabeceiras de nascentes de igarapés
chamados de grotas, cerrados, igap0s e manguezais, onde 0s agaizais ornamentam grande
parte desta flora nativa. A vegetacdo nativa é caracterizada pela predominancia da Floresta
Equatorial Subperenifélia Densa, pequena parte de Campo Cerrado e o restante de
vegetacdo de restingas, manguezais e grandes varzeas.

O Estado possui clima tropical de temperatura média de 26,7°C e indice
pluviométrico médio anual de 2.500mm, que segundo a classificacdo climatica de Kdppen
estd incluido da seguinte forma: Ao norte na regido do municipio de Oiapoque; Distrito de
Carnot, Cassiporé no municipio de Calgoene e nas areas indigenas das etnias Galibi
marworn, Palikis e Karipunas, com florestas densas e arvores de grande porte, é
classificada com “Af”, caracterizada por um clima tropical chuvoso durante todo o ano,
com precipitacdo anual superior a 2.000mm, e com menor precipitacdo mensal igual ou
superior a 60mm. As extremidades Leste e Oeste, incluindo serra do tumucumaque,
municipios de Laranjal e Vitéria do Jari, Macapa (local de coleta de amostra de terra firme),
na classe “Aw”, representado por um clima tropical com indice pluviométrico anual
geralmente inferior a 2.000mm e nitida estacdo seca de 3 a 5 meses. O centro sul

abrangendo o municipio de Mazagédo (local de coleta de amostras de varzea), Porto Grande,
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Pedra Branca do Amapari (local de coleta das amostras de encosta) classe “Am”,
caracterizada por clima tropical, com precipitacdo média anual igual ou superior a
2.000mm, com estacao seca de 1 a 2 meses de duracao e precipitacdo pluviométrica inferior

a 60mm.
3.2. Caracterizacao do solo das areas de encosta

Estdo localizadas nas bases das montanhas dentro das matas virgens, onde se
formam na maioria das vezes as nascentes dos igarapés, conhecido na regido como
cabeceiras de grotas. Normalmente, encontra-se na area bastante material em decomposicao
retido em suas raizes, assim como, nos troncos de outras espéecies que compdem a flora da
area, com arvores de pequeno, médio e grande porte. A grande camada de folhas e outros
materiais em decomposicdo chegam a variar de 10 a 40 cm de profundidade, antes de
atingir o horizonte A do solo, onde a presenca de material Himico é muito significativa nos
LATOSSOLOS AMARELO. Geralmente nestas areas, 0 PLINTOSSOLO estd na parte
mais elevada da montanha, afastada da area de onde predominam os acaizais.

Na figura 6 € mostrada a localizagcdo geografica de coleta de solo da area de encosta,
no piemonte da Serra do Curunuri, no municipio de Pedra Branca do Amapari.
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Figura 6. Localizacdo geografica da coleta de solo de encosta, municipio de Pedra Branca
do Amapari/AP (00° 47’ 50°°N; 51° 57° 38"W).
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3.3. Caracterizacao do solo da area de terra firme

A denominacdo areas de terra firme que foi uma das fontes de material para analises,
constitui as superficies morfologicamente distintas das areas ndo inundaveis pelas marés na
regido, onde predominam planicies sedimentares do Pleistoceno e Holoceno e séo
encontrados com maior expressao pedogenética os grupos de LATOSSOLO AMARELO
seguido pelos solos Concrecionarios.

A textura mais encontrada é a franco argilo arenosa, com baixa potencialidade em
elementos quimicos, como bases trocaveis, fosforo assimilavel e, na maioria das vezes
baixo indice de saturacdo. Convém destacar que enquanto a area possui a cobertura vegetal
original, vegetacdo tropical amazonica, identifica-se o horizonte A com teores médios de
carbono e as vezes nitrogénio, dando por conseguintes teores médios e em alguns casos até
alto de matéria organica, como 0os LATOSSOLOS AMARELOS, com ocorréncia de
acaizais nativos e preferidos aos apanhadores do fruto acai, pelo menor risco de animais
peconhentos e maior facilidade de colheita. As areas compreendidas entre o rio Matapi e a

BR-156, sdo areas de terra firme, (Figura 7).
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Figura 11. Localizacdo geografica da coleta de solo de terra firme, municipio de
Macapd/AP (00° 07° 03°’N; 51° 08* 47°W).
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3.4. Caracterizacao do solo das areas de varzea

Area de varzea é a denominacdo popular usada na Amazonia para identificar as
areas de planicies de depositos aluviais que se originam desde o periodo pés Cambriano até
a atualidade, inundaveis, de formacdo Quaternaria que tem como maior grupo
representativo o GLEISSOLO. S&o caracterizadas pela sua cota em relacdo ao nivel do mar,
sujeitas a freqlientes inundacgdes pelo movimento das marés que influenciam o movimento
das 4guas na Amazoénia e, principalmente nas fases cheia e nova da lua, que ocorrem de 15
em 15 dias, gerando as marés altas.

De acordo com as cotas de altitude da area, parte desta agua retorna ao leito dos rios
e igarapes quando a maré baixa, outra parte pode ficar retida formando os chamados igapos.
E comum encontrar-se nas areas de varzeas as trés caracteristicas diferentes de ocorréncia
de acaizais nativos, sendo as areas de varzea alta, onde as marés entram e sai diariamente,
areas de varzea baixa (igap0s), onde grande parte da agua fica retida em fungéo do relevo
da area e as areas de terra firme que ficam em cota superior as duas anteriores e onde as
marés nao atingem normalmente.

Em funcdo do periodo chuvoso na regido as varzeas altas do municipio de Mazagéo,
por possuirem agaizais nativos, foi eleita como uma das areas de coleta de amostras de solos

de varzea, (Figura 8).
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Figura 8. Localizacdo geografica da coleta de solo de varzea, municipio de Mazagdo/AP
(00° 027 33°’S; 51° 15° 24’ W).
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3.5. Coletas das amostras

Foram definidas 3 &reas, sendo uma &rea de varzea, uma area de terra firme e uma
area de encosta na mata; medindo 1 ha cada area de amostragem. Em cada local, foram
realizadas as coletas de amostras de solo e realizadas as determinacdes das plantas em
condicBes de campo, considerando as mesmas caracteristicas de solo, relevo e vegetacéo.
As areas foram localizadas geograficamente através das coordenadas (latitude e longitude),
determinadas com o uso de GPS (Sistema de Posicionamento Global), marca GARMIN,
modelo 72 “Personal Navigator”.

Nas éareas referidas (varzea, terra firme e encosta), foram definidos 4 pontos, para
coleta de 5 amostras de solo de cada ponto, equidistantes aproximadamente 25 metros, num
total de 20 amostras de cada area em estudo, nas profundidades de 0 — 10; 10 — 20; 20 — 30;
30 — 40 e 40 — 50cm, (Figura 9).

‘ 1 2 3 4
Ocm
AN ST Ve
| 4 ,’_______:/— ,’_______:/— ,’_______:/— 1OCIT]
/// 12 ,/, /:/___22____’/ /:/___33____’/ ,:/___4%____//
so————=== < e o e o so————== o
’/, 13 //’ ’/, 23 //’ ’/, 33 //’ ’/, 43 //’ 20Cm
A A A A
30cm
/:/___14_1____’/ /:/___211____’/ /:/___:Sil____’/ /:/___L].f____’/
ST —,'; ST —,'; ,/——‘-———:,— ,/"—————:,‘ 40CITI
/:/___l§____’/ /:/___2§____’/ /:/___3§____’/ /:/___4§____’/
50cm

Figura 9. Representacdo esquematica da amostragem de solo nas areas estudadas.

As amostragens foram constituidas pela retirada de amostras de solo para as
determinagdes fisicas e quimicas e com cilindro de PVC 40x60mm as amostras

indeformadas para determinacdo de densidade.
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3.6. Preparo das amostras

As amostras coletadas foram acondicionadas em sacos plasticos e colocadas em
caixotes com capacidade para 10 amostras, para o transporte ao Departamento de Solos e
Engenharia Rural do Centro de Ciéncias Agrarias da Universidade Federal da Paraiba. Os
caixotes utilizados no transporte das amostras, com 28,5x54,5x21,1cm de dimensdes e

revestidas internamente com papeldo (Figura 10).

Figura 10. Embalagem de madeira para o transporte de amostras de solo.

3.7. Determinac0es Fisicas

Em laboratorio, as amostras de solos foram colocadas a sombra e ao ar, conforme

(Figura 11), destorroadas e passadas em peneiras com malhas de 9,52mm de diametro.

Figura 11. Amostras coletadas destacando as suas areas de origem.
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As determinacOes fisicas foram constituidas de: granulometria; argila dispersa em
agua; grau de floculacdo; densidade de solo; densidade de particula e porosidade total,
determinadas conforme metodologias contidas em EMBRAPA (1997) e a distribuicdo de
tamanhos de agregados secos e o didmetro médio ponderado de agregados secos (DMPAS),
segundo metodologia de Silva & Mielniczuk (1997), didametro médio ponderado de
agregados Umidos (DMPAu), conforme Tisdall et al. (1978) e estabilidade de agregados
(relacio DMPAu/ DMPAS) (SILVA & MIELNICZUK, 1997).

3.8. Determinacdes quimicas

As amostras de solo das areas estudadas, apds determinagOes fisicas foram
destorroadas e passadas em peneiras de 2,00mm de didametro de malha.

Nas amostras de terra fina seca ao ar, foram procedidas as determinagdes quimicas,
representadas por: pH em &gua, carbono organico, teores de P, K, Ca, Mg, H+ Al e, soma
de bases (SB), capacidade de troca de cations (CTC), saturacdo por bases (V) e saturacdo

por aluminio (m), seguindo metodologias contidas em EMBRAPA (1997).

3.9. Avaliacgdes de campo

Nas areas selecionadas para a pesquisa, em cada local (encosta, terra firme e varzea),
foi demarcada area de 25 x 25m, onde foram procedidas as seguintes medic6es: quantidade
de plantas por touceira da palmeira acai; altura de plantas, didmetro médio de caule e

frutificacdo. Apos as medicdes os valores foram extrapolados para 1ha.

3.10. Avaliacéo do fruto

No estudo dos frutos das areas de pesquisa, foram realizadas as seguintes
determinacdes: A producdo de polpa e rendimento, caracterizacdo dos frutos para
determinacdo da percentagem de polpa e de caroco, determinacdo do diametro médio
(maior e menor), utilizando-se 1000 unidades de frutos e do carogo (apds despolpamento),
usando-se balanga analitica GEHAKA — BG 200 e paquimetro WURTZ.
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Da polpa extraida dos frutos das &reas de pesquisa, apés diluicdo (84% com &gua
mineral), foram realizadas as determinacGes de pH, com calibragdes feitas com solucgdes
tampdes de pH 7,0 e 4,0 com as respectivas corre¢cdes de temperatura dos padrdes para as
amostras, realizadas em potenciometro digital Marca DIGIMED Mod DM 2 e o Grau Brix
(s6lidos solaveis) em refratdbmetro Marca Mundi Mod M 18, de acordo com as orientacdes
e normas analiticas do Instituto Adolfo Lutz (2005), nos laboratérios do LACEN -

Laboratério Central do Governo do Estado do Amapa.

3.10.1. Anélise sensorial

Foram realizados os testes de aceitacdo atraves de analise sensorial de polpa de agai,
oriundas das trés areas avaliadas, de acordo com a metodologia de Soler (1991).

Na bebida acai do tipo médio, processado com agua mineral e manipulacéo
adequada com controle de qualidade e sanitizacdo, foi aplicado o teste de aceitacéo,
realizado em duas etapas: a primeira na Escola Estadual Maria Neuza do Carmo, (Figura
12) e a segunda no Colégio Impactos pertencente a rede privada, ambas no municipio de
Macapa/AP. Nessas duas etapas, foram utilizados 30 provadores, nao treinados, de faixa

etaria variada, em trés testes e servido em temperatura de refrigeracéo.

b &£35 l ‘ 1
Figura 12. Testes de aceitacdo para a bebida acai em escolas da regido.
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Nos testes de aceitacdo da bebida da polpa do acai, foi utilizada a ficha modelo,
conforme Moraes (1993), adaptada de Amerine et al. (1965) que utiliza escala hedonica de
nove pontos ancorados em seus extremos pelos termos gostei muitissimo, com peso 9 e
desgostei muitissimo com peso 1, e nos calculos da Aceitacdo foi utilizada a equacdo:

A =M/9x 100
onde: A = % de aceitacdo; M = média das notas e 9 = valor maximo.

Conforme o Quadro modelo abaixo:

Valores dos termos hedénicos (MORAES 1993)

Gostei muitissimo

Gostei muito

Gostei moderadamente
Gostei pouco

Indiferente

Desgostei pouco
Desgostei moderadamente

Desgostei muito

R N w o g oo ©

Desgostei muitissimo
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No formulario abaixo que foi utilizado no teste de aceitacdo, foram captadas as
impressdes dos individuos provadores.

Modelo da ficha que foi utilizada para o Teste de Aceitacao.

TESTE DE ACEITACAO |

Nome : Idade :

Produto : Data :

Vocé esta recebendo uma amostra, prove-o e assinale com um (X) a escolha de sua
preferéncia.

() Gostei muitissimo

() Gostei muito

() Gostei moderadamente

() Gostei pouco

() Indiferente

() Desgostei pouco

() Desgostei moderadamente

() Desgostei muito

() Desgostei muitissimo

3.11. Analises estatisticas

Os calculos estatisticos dos resultados das analises fisicas e de fertilidade dos solos
das areas em estudo foram realizados de duas maneiras, pois as amostras coletadas foram
de areas nativas, sem aplicacdo de qualquer tipo de produto: a/ Utilizando o Modelo Linear
Generalizado do Ki?, através da correlagdo candnica para identificar as médias que
diferiram ou ndo, na probabilidade de 5% tanto nas colunas como nas linhas. b/ Aplicando a
teoria espectral de analise dos componentes principais através da MANOVA. Procedimento
que testa a igualdade de vetores através da médias de mais de duas populacdes de dados,

fazendo a comparacdo de variaveis maltiplas de resposta instantanea.
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3. RESULTADOS E DISCUSSAO

3.1. Caracterizacao das areas analisadas

3.1.1. Caracterizacao fisica

As determinagdes fisicas dos solos para caracterizacdo das areas da pesquisa,
apresentaram os resultados que estdo demonstrados nas tabelas 3 e 4, identificadas de
acordo com suas especificidades. Os teores de areia total, silte, argila, densidade de solo,

densidade de particulas, porosidade total e classe textural, nas trés areas (Tabela 3).

Tabela 3. Distribuicdo das fracGes granulomeétricas, classificacao textural, valores de
densidades de solo e de particulas, e porosidade total para as areas de
ocorréncia de acaizais e profundidades avaliadas.

Prof. FracGes granulométricas Densidade Porosidade  Classificagéo
Acreia total Silte Argila Solo Particulas total textural”
0111 g KOs, tm3.......... m3m=3
Encosta
00-10 690 73 237 1,35 2,58 0,48 F. Arg. Arenosa
10-20 698 69 233 1,56 2,62 0,40 F. Arg. Arenosa
20-30 663 66 271 1,61 2,64 0,39 F. Arg. Arenosa
30-40 655 69 276 1,66 2,64 0,37 F. Arg. Arenosa
40-50 679 63 258 1,77 2,62 0,32 F. Arg. Arenosa
Terrafirme
00-10 357 179 464 0,95 2,55 0,63 Argila
10-20 295 192 513 1,01 2,59 0,61 Argila
20-30 296 182 522 1,08 2,63 0,59 Argila
30-40 298 167 535 1,18 2,63 0,55 Argila
40 -50 293 167 540 1,21 2,61 0,54 Argila
Vérzea

00-10 57 557 386 0,82 2,67 0,69 F. Arg. Siltosa
10-20 72 539 389 1,11 2,68 0,59 F. Arg. Siltosa
20 - 30 88 518 394 1,29 2,7 0,52 F. Arg. Siltosa
30-40 88 535 377 1,34 2,73 0,51 F. Arg. Siltosa
40 -50 87 547 366 1,35 2,72 0,50 F. Arg. Siltosa

* Classificacéo textural de acordo com Santos et al. (2005).

Pelos dados, observa-se que de uma forma geral os solos apresentaram distribuicdo
de fracdes texturais diferentes. No solo da area de encosta, a predominancia é da fracdo
areia, com classificacdo textural em Franco argilo arenosa; j& a area de terra firme a

predominancia é da fracdo argila, o que contribuiu para a classificagdo do solo na classe
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Argila, na &rea de varzea a predominadncia ocorreu na fracdo silte, com classificagdo
textural em Franco argilo siltosa. Tratando-se das profundidades avaliadas, ndo ocorreram
variagOes significativas nos valores das fragdes texturais de areia silte e argila nem na
classificagéo textural do solo por local de coleta. (Tabela 3).

Com relagdo a densidade do solo, os maiores valores foram obtidos na &rea de
encosta e 0s menores na area de terra firme, enquanto que os valores da area de varzea
aproximaram-se daqueles da terra firme. Em todas as éareas, os valores de densidade de
solo aumentaram com a profundidade. J& os valores de densidade de particulas, as
variacfes foram minimas entre as areas avaliadas (Tabela 3).

As diferencas em valores de densidade do solo entre as areas avaliadas, podem ser
explicadas pela textura, constituida de fragdes granulométricas diferentes, onde os maiores
teores das fracOes areia da area de encosta contribuiram para maiores valores de densidade
do solo, enquanto que os menores valores de densidade do solo da terra firme estdo
associados aos maiores valores de argila. Por outro lado o aumento da densidade do solo
em profundidade para as trés areas avaliadas, € conseqiiéncia da diminuicdo dos teores de
matéria organica e pressdo exercida pelas camadas de solo ou horizontes sobrejacentes.

Quanto a porosidade total, observa-se que esta segue de forma diferente dos valores
de densidade do solo, isto é; com os valores crescendo na seguinte ordem: solo de encosta
< solo de varzea < solo de terra firme. Marques Junior et al. (1992) afirmam que a textura
do solo mostra-se dependente, do material de origem e do grau de intemperizacéo do solo,
assim como muitos outros atributos e, por exercer influéncia na densidade do solo, também
passa a interferir na porosidade total e na distribuicdo de macro e microporosidade do solo.

Na tabela 4 sdo apresentados os valores referentes a agregacdo dos solos das trés
areas e profundidades avaliadas. Com relacdo ao diametro médio ponderado dos agregados
secos (DMPAs), os maiores valores foram obtidos na area sob varzea, seguidos daqueles
de terra firme e da encosta, com valores médios de 3,970, 3,180 e 2,950mm,
respectivamente. Por outro lado, quando esses agregados foram umedecidos e submetidos
a peneiragem Umida (DMPAuU), os maiores valores foram determinados na area sob terra
firme (2,127mm). Pelos valores de diametro médio ponderado de agregados obtidos por
peneiragem seca e Umida, verifica-se que a area de varzea apresenta-se melhor estruturada,
entretanto, quando os agregados sdo umedecidos essa agregacdo mostra ser fragil, pela
diminuicdo dos valores de DMPAu. Nesse sentido, os valores da relagio DMPAuU/DMPASs

(que representa a estabilidade do solo em agua), mostram que o solo da terra firme é o que
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apresenta os maiores valores, seguido dos valores de encosta e por fim do solo de varzea
com valores médios da relacéo de 0,680; 0,340 e 0,200, respectivamente.

Quanto a distribuicdo de macro e microagregados secos e umidos, verifica-se que
na comparagdo dos valores, uma reducdo dos macroagregados e um aumento dos
microagregados, demonstrando que estes agregados secos ao serem umedecidos,
desintegram-se e aumenta a percentagem de microagregados Umidos. Observa-se ainda que
as maiores mudancas de macroagregados secos para microagregados umidos foi para o
solo de varzea e as menores para o solo de terra firme. Harris et al. (1966) e Baver et al.
(1973) informam que o solo quando seco desenvolve a desidratacdo de seus coldides e a
desidratacdo da cimentacdo orgénica, favorecendo consequentemente a tendéncia de
maiores valores dos macros agregados secos.

A relagdo DMPAU/DMPAs é apresentada como uma forma de se avaliar a
estabilidade dos agregados do solo, uma vez que esta reflete os efeitos da cimentacéo
envolvida nas mudancas estruturais, fato diretamente ligado as condicdes de ambiente de
ocorréncia desses solos. Nessa condi¢do, os valores mais elevados representam alta
resisténcia a desagregacéo, fato inverso aqueles valores mais baixos. Silva (1993) informa
que essa relacdo pode ser considerada um bom indice para expressar a tendéncia do
comportamento da agregacédo do solo, pelo fato de envolver todas as variaveis que exercem
influéncia na formacédo e estabilizacdo dos agregados do solo, servindo inclusive como
parametro de avaliacdo se um solo apresenta estrutura estavel, quando submetido a
diferentes tipos de utilizacdo.

De certa forma estes dados podem representar a estabilidade de um solo em uma
regido como é a amazOnica, aonde o indice pluviométrico chega a 3.000mm/ano,
provocando uma grande influéncia abiotica e principalmente sobre os macros e micros
agregados da area, (Tabela 4). Essa maior ou menor resisténcia tem ligacdo direta com a
fragilidade ou resisténcia ao submeterem a acdo de agentes externos, como por exemplo;
derrubada de vegetacdo nativa para a exploracdo agricola, onde as acBes da chuva e dos

implementos agricolas podem proporcionar resposta desses solos de formas diferentes.
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Tabela 4. Agregacdo do solo, didmetro médio ponderado de agregados secos (DMPAS) e
Umido (DMPAU) e distribuicdo em macro e microagregados secos e Umidos.

Distribuicdo agregados

Prof. Diametro médio'popderado DAU/DAs Seco : Umido :
Seco Umido Macro Micro Macro Micro
CM e MM % e, Wrvovvcverene e %o
Encosta
00-10 2,627 1,266 0,490 75,38 24,62 67,34 32,66
10-20 2,622 1,003 0,390 81,83 18,17 63,68 36,32
20-30 3,349 0,971 0,304 86,51 13,49 60,15 39,85
30-40 3,026 0,759 0,255 82,85 17,15 53,15 46,85
40 - 50 3,128 0,866 0,277 82,86 17,14 53,40 46,60
Terra firme
00-10 2,952 2,340 0,796 73,52 26,48 70,74 29,26
10-20 2,879 2,134 0,743 76,61 23,39 70,66 29,34
20-30 3,105 2,375 0,761 81,15 18,85 76,71 23,29
30-40 3,297 2,288 0,694 83,78 16,22 76,78 23,22
40 -50 3,677 1,497 0,426 87,34 12,66 68,64 31,36
Varzea

00-10 3,309 1,782 0,534 83,27 16,73 62,94 37,06
10-20 3,814 1,064 0,279 88,38 11,62 49,99 50,01
20-30 4,322 0,466 0,107 90,84 9,16 39,67 60,33
30-40 4,162 0,268 0,065 88,23 11,77 28,94 71,06
40 - 50 4,258 0,230 0,055 89,36 10,64 23,61 76,39

3.1.2. Caracterizagdo quimica das areas

A amostragem do solo ¢ a primeira e principal etapa de um programa ou processo
de avaliacdo da fertilidade do solo (CANTARUTTI ET AL.,1999), isso porque € com base
nas analises quimicas da amostra que se realiza uma interpretacdo dos efeitos dos
nutrientes do solo na vegetacdo explorada.

Os resultados das caracteristicas quimicas efetuadas com quatro repeticoes, para as
trés areas analisadas nas cinco profundidades, sdo apresentadas nas tabelas 5 e 6. Na tabela
5 sdo apresentados os teores de fésforo, potassio, sodio, calcio, magnésio, capacidade de
troca catibnica, soma de bases e saturacdo por bases.

A érea de varzea foi aquela que apresentou os maiores teores de P, K, Na, Ca, Mg,
capacidade de troca de cations (CTC), soma de bases (SB) e saturacdo por bases trocaveis
(V), enquanto que as areas de encosta e de terra firme apresentaram valores semelhantes,
isto é; muito proximos e bem menores que 0s da area de varzea. Para as trés areas 0s
valores apresentaram tendéncia de aumentar com a profundidade. J& os teores de nutrientes

(P, K, Na, Ca, Mg e soma de bases), tenderam a diminuir em profundidade, & excecéo
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apenas dos teores de célcio e soma de bases para a area de varzea que aumentaram com a
profundidade analisada. As maiores concentracdes de nutrientes na area de varzea, pode
ser consequéncia da acumulacdo de materiais de outras areas, uma vez que esses solos
formam-se a partir das deposicGes provenientes de outras areas ou locais. De uma maneira
geral os teores de célcio, magnésio e soma de bases foram classificados como muito baixo
na encosta e na terra firme, e muito alto na area de varzea, considerando que o potassio foi
baixo na encosta e terra firme e alto na varzea, enquanto que a CTC teve a classificacdo
média na encosta, alta na terra firme e muito alta na varzea.

Os valores de bases (SB) sdo baixos para as areas de encosta e terra firme, enquanto
que a varzea apresentou com valores elevados em todas as profundidades avaliadas, face
aos elevados teores de célcio e magnésio, 0 que contribui para a elevacdo da CTC, em
comparagdo com as outras areas analisadas. A area de encosta foi aquela com 0s menores
valores de soma de bases. Ja com relacéo a saturacdo por bases, os maiores valores foram

encontrados na area de varzea, seguida da area de encosta.

Tabela 5. Teores de nutrientes, soma de base trocaveis, capacidade de troca de céations,
saturacdo de bases por areas e profundidades avaliadas.
Determinacdes

Prof. P K Na Ca Mg CTC SB \Y
cm Mg AM= e emol/dm?®.......oooveeeeceee e %
Encostas
00-10 2,00 0,11 0,04 0,71 0,29 7,04 1,14 16,85
10-20 1,64 0,06 0,02 0,30 0,13 4,90 0,51 11,25
20-30 1,19 0,04 0,03 0,14 0,11 4,21 0,31 7,72
30-40 1,09 0,03 0,02 0,15 0,11 3,86 0,31 8,01
40 -50 0,73 0,02 0,02 0,10 0,05 4,87 0,18 6,14
Terra firme
00-10 2,72 0,14 0,02 0,98 0,60 13,96 1,74 12,59
10-20 1,82 0,08 0,01 0,14 0,14 12,57 0,37 2,82
20-30 1,64 0,06 0,01 0,11 0,09 11,31 0,27 2,43
30-40 1,64 0,04 0,01 0,10 0,06 10,80 0,21 2,10
40 - 50 1,46 0,04 0,01 0,09 0,05 9,45 0,19 2,00
Varzea

00-10 4,54 0,19 0,14 521 4,30 16,16 9,84 61,03
10-20 2,54 0,13 0,16 5,15 4,11 14,89 9,55 64,13
20-30 1,64 0,10 0,15 5,14 3,96 14,32 9,35 65,10
30-40 1,64 0,10 0,18 6,14 3,68 14,42 10,1 69,69
40 - 50 1,64 0,09 0,19 7,04 3,96 15,45 11,28 72,95

Na tabela 6 sdo apresentados os valores de pH e os teores de aluminio trocavel,
acidez potencial (H+Al), carbono organico, matéria organica, e saturacdo por aluminio

(m%). Dos resultados, observa-se que 0s maiores valores de aluminio trocavel e de acidez
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potencial foram encontrados na area de terras firme e 0s menores valores na area de
encosta e de varzea. No caso da saturacdo por aluminio, o maior valor foi para a area de
terra firme, seguido pela &rea de encosta e 0s menores para a area de varzea.

Sobre a matéria organica (MO) do solo, observa-se na tabela 6, que os valores em
todas as areas decresceram com a profundidade das amostras. Os maiores valores de MO,
foram encontrados na area de terra firme, 0s quais estdo acima de 40g/kg até a
profundidade de 20 a 30cm, enquanto que nas duas outras areas os valores sdo menores,
sendo a area de encosta, aguela com os menores valores tanto superficialmente, como em
profundidade.

Os maiores teores de matéria organica da terra firme, podem ser explicados, através
da acumulacédo de residuos vegetais e pouca atividade bioldgica local, sem ocorréncias de
perdas, 0 que ja ndo se observa na area de encosta, que apesar da boa cobertura vegetal,
apresenta uma declividade que favorece a ocorréncia de perdas de material organico. Por
sua vez a area de varzea pode ter os teores baixos de matéria organica face as enchentes
contribuirem para o arrastamento do material, que por apresentar menor densidade,
facilmente é carreado pela agua e, dessa forma ndo favorece a sua acumulacdo na

superficie desses solos.

Tabela 6. Valores de pH, acidez potencial, teor de aluminio, de carbono organico, matéria
organica e saturacao por aluminio das areas e profundidade analisadas.
Determinacdes

Prof. pH Al H+Al M.O. Sat. Al (m)
cm 1225 ... cmolc dm..... g kg* %
Encosta
00 -10 4,60 0,61 5,90 27,06 36,94
10-20 4,76 0,69 4,39 15,06 59,01
20-30 4,83 0,76 3,90 9,40 72,80
30 - 40 4,92 0,85 3,38 6,66 72,88
40 - 50 4,90 0,75 2,81 4,11 61,26
Terra firme
00 -10 4,63 1,38 12,23 56,83 49,64
10-20 4,37 1,95 12,21 48,96 84,53
20-30 4,44 1,95 11,03 40,24 87,69
30 - 40 4,49 1,90 10,58 33,14 89,67
40 - 50 4,52 1,93 9,26 29,48 91,28
Varzea
00 -10 5,21 0,23 6,31 41,98 2,26
10-20 5,56 0,48 5,34 19,87 4,58
20-30 5,80 0,70 4,97 12,82 6,94
30 -40 5,99 0,79 4,33 8,98 7,33

40 - 50 5,96 0,68 4,17 5,50 5,60
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A éarea de véarzea, face ao ambiente de reducéo a que é submetido pelas inundacbes
freqlientes, tem contribuido para um pH mais elevado e consequentemente, menores

valores para aluminio trocéavel, saturacdo por aluminio e menor acidez potencial.

3.2. Planta

A caracterizacdo da ocorréncia de acaizeiros nas areas estudadas (encosta, terra
firme e varzea) é apresentada nas tabelas 7 a 9. e na figura 13. A distribuicdo dos
acaizeiros por touceiras e por hectare, bem como a distribuicdo por tamanho (pequeno,
médio e grande) e por faixa de diametro, sdo apresentadas (Tabela 7).

A érea de varzea foi aquela com maior numero de arvores por hectare (8.812),
seguida da area de terra firme (6.808) e com menor valor a area de encosta (1.394). Nessas
areas, observa-se ainda que o nimero de touceiras de agaizeiros por hectare, segue a
mesma ordem, com valores de 312, 296 e 82 touceiras/ha para as areas estudadas,
respectivamente.

Na distribuicdo de tamanhos de touceiras por hectare, em pequena, média e grande,
0s menores valores ficaram para a area de encosta, e 0s maiores valores para a area de
varzea, 0 mesmo acontecendo para a distribuicdo por tamanho de plantas de acaizeiros por
hectare. Com relacdo ao didmetro médio de plantas adultas, as faixas de variacdo foram de
8 — 23cm para as plantas de acaizeiros da area de varzea, 6 — 15cm para a terra firme e 5 —
12cm para as plantas de encosta.

Dos dados apresentados, depreende-se que a area de varzea pelas condigcdes
apresentadas de melhor fertilidade do solo em comparacdo com as outras areas analisadas e
da maior disponibilidade hidrica, pode ser indicada com aquela que oferece as melhores
condicGes para a ocorréncia do acaizeiro. Nessa avaliacdo, considerando 0s mesmos
aspectos enfocados, a area de terra firme € aquela com as melhores condi¢bes quando

comparada com a area de encosta.
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Tabela 7. Namero e tamanho de touceiras de agaizeiros por hectare, quantidade de plantas
e sua distribuicdo de tamanho por hectare, faixa de ocorréncia de didmetro de
plantas adultas nas areas avaliadas.

Distribuicdo Distribuicdo

Areas Quant. Peq. Méd. Grand. Peq. Méd. Grand.  Total Drlﬁgéeigo
touceirastha ... plantas/touceiras.....  ..eeriee Plantas/hectare ................ (cm)

Encosta 82 4 8 5 328 656 410 1.394 5-12

T.Firme 296 6 10 7 1.776 2960 2.072 6.808 6-15

Véarzea 312 8 10 8 2.496 3.120 2496  8.112 8-23

Na Figura 13 é mostrada uma touceira pequena de acaizeiro (13a), de estipe de
plantas adultas (13b), parte inferior de planta adulta, com exposi¢do do sistema radicular

(13c) e de planta na fase produtiva (13d).
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Figura 13. Touceira de agaizeiros adultos e copas com int
nativas.
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3.2.1. Fruto e polpa

Na fase de produgdo tambeém foram realizadas algumas determinagdes nas trés
areas, representadas por cacho por safra e por planta, quilograma de frutos por cacho, total
de quilogramas de frutos por planta, producdo total por hectare e por ano, e a produgéo

média por arvore e por ano (Tabela 8).

Tabela 8. Producdo de acaizeiro em trés areas de ocorréncia da planta.

Area Producéo de frutos Producéo total
Cachos/  Frutos/ Anual/h&/ Anual/ha Arvore/ano
arvore cachos arvore
guant. KO
Encosta 2-3 2-4 4-12 3.180 2,28
T. Firme 4-5 3-5 12-25 38. 332 5,60
Varzea 4-6 3-6 12 - 36 59. 904 7,40

Dos resultados (Tabela 9), observa-se que as plantas da varzea foram as mais
produtivas (7,40 kg/ano) seguidas das plantas da terra firme com 5,60kg/ano e de
2,28kg/ano da area de encosta, 0 que consequentemente rendeu produtividades de frutos
por hectare, na mesma seqiiéncia. Os melhores rendimentos por arvore de acai
(cachos/arvore, frutos cachos e producao por arvore), seguem a mesma seqliéncia, varzea,
terra firme e encosta.

Ja para os testes de aceitacdo e qualidade dos frutos dos acaizeiros (Tabela 9),
verifica-se que a maior aceitacdo determinada pela analise sensorial, ficou com os frutos do
acai proveniente da area de varzea (87,9%) com menor resultado para os frutos da area de
encosta. O melhor rendimento do fruto, medido pela quantidade de polpa produzida ficou
com os frutos de varzea, fato semelhante ocorreu na avaliacdo do pH, cujos frutos da

varzea, foram menos acidos.



Tabela 9. Qualidade da palpa do fruto do acaizeiro das trés &reas analisadas.

Determinacao

Areas ) ] o Peso médio
pH °Brix Rendimento  Aceitagdo Fruto Caroco Polpa
............. %o STV o IR
Encosta 48 3,0 23 76,9 1,356 1,044 0,312
T.Firme 49 31 23 83,3 1,682 1,295 0,287
Varzea 5,2 31 25 87,9 1,480 1,110 0,370

3.3. Resultados do teste de aceitacdo da polpa do acai
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Os dados sobre os resultados do teste de aceitacdo aplicados a polpa do acai oriunda

das areas em estudo, encontram-se na tabela 10. Desses resultados verifica-se que a maior

aceitacdo ficou com a polpa do acai proveniente da area de varzea, com uma aceitacdo de

87,8% e média de 7,9 de escala heddnia de nove pontos. Os valores de aceitagdo da polpa

de acai para as areas de terra firme e encosta, foram respectivamente 83,3% (média 7,5) e

76,9 (média de 6,9).

Tabela 10. Resultados do teste de aceitacdo aplicado a polpa do acai, proveniente das

diferentes areas avaliadas.

Area Provadores Aceitacdo Média
nimero % escala0 -9
Encosta 30 76,9 6,9
Terra firme 30 83,3 7,5
Varzea 30 87,8 7,9

A distribuicdo de respostas ao teste de aceitacdo a polpa do acai aplicado, utilizando

escala heddnia de valor (0 a 9) é encontrado na figura 20. Nessa figura, verificou-se uma

concentracdo dos provadores na atribuicdo das maiores notas na polpa proveniente da area

de varzea (Figura 14c).
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Figura 14. Distribuicdo de respostas ao teste de aceitagdo da polpa do acgai proveniente da
area de encosta (a), de terra firme (b) e de varzea (c).
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3.4. Relagéo solo-planta

Os teores de argila e de silte, os valores para a porosidade e para a relagdo de
didmetro médio ponderado de agregado Umidos e secos (estabilidade estrutural), sofreram
alteracbes em funcdo das areas avaliadas (Tabela 11). O teor elevado de argila da terra
firme confere a esse solo, maior estabilidade de estrutura, medido através da relacdo
DMPAU/DMPAs, como também, menor valor de densidade do solo. Por outro lado, os
maiores valores de areia das areas de encosta e varzea, somadas aos valores de silte,
contribuiram para menor estabilidade estrutural, e nos maiores valores de densidade do

solo e na variagdo da porosidade do solo.

Tabela 11. Valores médios de argila, silte, densidade do solo, da porosidade, da
estabilidade estrutural dos solos das areas avaliadas.

Valores médios

Areas Argila Silte DMPAuU/DMPAs*  Densidade do solo  Porosidade
........... gkg™....... tm? m® m
Encosta 255¢c 68c 0,34b 1,54a 0,39b
Terra firme 515a 173b 0,68a 1,09c 0,58a
Varzea 383b 538a 0,20c 1,18b 0,56a

Médias seguidas da letra diferentes na coluna diferem entre si pelo teste do Qui-quadrado.
*Estabilidade estrutural

Na figura 15, sdo apresentados a distribuicdo dos valores médios dos teores de argila,
silte, estabilidade estrutural, de densidade de solo e porosidade total nas diferentes areas
avaliadas. Pela figura 15a, verifica-se que o teor de argila dos solos das areas avaliadas sao
diferentes e distintos, 0 mesmo acontecendo com os teores de silte (Figura 15b). Pelos
resultados da distribuicdo das fracbes granulométricas (argila e silte), verifica-se coeréncia
nos valores apresentados pelos solos quando da determinacdo dos valores médios da
estabilidade estrutural, medida através da relacio DMPAuU/DMPAs (Figura 15c), o que

consequentemente, reflete-se nos valores de densidade do solo (Figura 15d).



Profundidade, cm

45

Teor de argila, g kg? Teor de silte, g kg™
100 200 300 400 500 600 0 100 200 300 400 500 600
0 . . . . ) o . . . . . ,
@ ° ° = () .
101 10
o A n ‘1
£ i & n A
< 204 ‘s /
[ H H
° : i
@ i i
) fod A n ;
b= i o u A
2 30 1 / /
2 / o {
o i i
& A n /
; fod u A
40 1 i i
10
bod A [ ]
[ ]
50 | o A
50
DMPAU/DMPAS Densidade do Solo, g cm?®
0 0,25 0,5 0,75 1 0,5 1 15 2
0 . . . ; , . ,
n A N <&
(c) (d)
10 4 =y ; x .
A 0 - .A <> ..$.._Encosta
20 4 : \ i —-m-T.Firme
Varzea
A ¢ n X A
30 | " A
A & = |
40 | LI § &
A S = o ,
50 B A o

Figura 15. Distribuicdo dos valores médios de argila (a), silte (b), estabilidade estrutural
(c), e densidade de solo (d), para as areas e profundidades avaliadas.

A agregacao do solo € resultante da unido de particulas que por sua vez, depende de
varios fatores quimicos, fisicos e bioldgicos, que sdo diretamente afetados pela agua. As
combinacdes entre esses fatores através de reacdes especificas, tém reflexos na estabilidade
estrutural do solo. Na figura 16, pode ser verificada as mudancas dos valores do diametro
médio ponderado dos agregados secos das areas e profundidades avaliadas (Figura 16a),
quando os agregados do solo foram umedecidos e procedida a determinacdo do didmetro

médio ponderado de agregados umidos (Figura 16b).
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Desses valores, observa-se que na area de terra firme, ocorreu a menor variagdo nos
valores de DMPAs para DMPAuU, e que as maiores mudangas ocorreram nas camadas mais
profundas. Superficialmente os valores de DMPAu (0 — 20cm), permaneceram elevados
em todas as areas, sofrendo estes grandes mudancas na estabilidade estrutural nas camadas

subsuperficiais.

DMPAuU, mm

DMPAs, mm
2 2,5 3 3,5 4 45 0 0,5 1 15 2 2,5
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Figura 16. Variacdes nos valores do diametro médio ponderado de agregados dos solos,
separados por peneiragem seca e Umida, das areas e profundidades avaliadas.

A menor estabilidade estrutural dos agregados nas camadas mais profundas para 0s
trés solos analisados pode estar associada a reducdo dos contetdos de matéria organica,
conforme pode ser verificado na tabela 6 e figura 15c, e a menor quantidade de raizes
presente no perfil do solo.

De forma geral, as mudancas da agregacdo do solo seco quando submetido ao
umedecimento, pode ser verificado na tabela 12, onde os valores de macro e
microagregados secos e Umidos, os de DMPAs e de DMPAu, mostram o comportamento
do solo de cada &rea estudada.

Os valores médios de macroagregados secos, quando submetidos ao umedecimento
decresceram, ocorrendo o inverso com 0s microagregados, com mudancas maiores para 0s
agregados da area de varzea seguido dos valores para a area de encosta € 0S menores
valores para a area de terra firme. Essa mesma tendéncia pode ser verificada com os
valores de DMPAs e de DMPAu, (Tabela 12).
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Tabela 12. Valores médios de macro e microagregados e didmetros médios ponderados de
agregados, obtidos por peneiragem seca e Umida, para as trés areas avaliadas.

Agregacao do solo

Area Macroagregados Macroagregados Didmetro M. P. Agreqado
Seco amido Seco Umido Seco Umido
....................... D e, verrees reeennnneeeen MM
Encosta 81,9b 59,5 18,1a 40,5b 2,950c 0,973b
T. firme 80,5b 72,7 19,5a 27,3c 3,180b 2,127a
Varzea 88,1a 41,0 11,9b 59,0a 3,970a 0,762b

Médias seguidas de letras diferentes na coluna diferem entre si pelo teste do Qui-quadrado.

Na figura 17, € mostrado o comportamento dos solos das trés areas analisadas em

termos de porosidade e teor de matéria organica, nas diferentes camadas avaliadas. Na

figura 17a, os solos de varzea e de terra firme apresentaram porosidade elevada em

comparagdo com a area de encosta em todas as camadas analisadas. Com relagéo ao

conteldo de matéria organica, as areas de terra firme e varzea apresentam maiores teores

que a area de encosta em todas as camadas avaliadas, porém com maior destaque para a

area de terra firme (Figura 17b).
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Figura 17. Distribuicdo da porosidade total do solo (a) e de matéria organica (b), para as

areas e profundidades avaliadas.
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A érea de varzea apresenta maior pH do que as outras areas, em todas as
profundidades, enquanto a de terra firme apresenta o menor valor de pH (Figura 18a). Ja
com relacdo ao teor de aluminio trocavel, os maiores valores em todas as camadas, ficaram
com a areas de terra firme, que foi aquela justamente com menores valores de pH em todas
as camadas avaliadas (Figura 18b). Nessa figura observa-se que as areas de varzea e

encosta apresentam os menores valores de aluminio trocavel.

a
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Figura 18. Avaliacdo da acidez do solo (a) e contetdo de aluminio trocavel (b) nas
diferentes camadas do solo e profundidades avaliadas.

Na tabela 13, sdo apresentados os valores médios de porosidade total, matéria

organica, de pH e de Aluminio trocavel para todas as areas avaliadas, 0s quais mostram a

mesma tendéncia dessas variaveis, apresentadas nas figuras 17 e 18.
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Tabela 13. Valores médios de porosidade total, de matéria organica, de pH e de aluminio
trocavel para as trés areas avaliadas.

Valores médios

Area Porosidade total ~Matéria organica pH Aluminio trocavel
m® m’3 g kg? cmol; dm™
Encosta 0,39 125¢ 4,6 0,73b
Terra Firme 0,58 41,7 a 4,5 1,82a
Véarzea 0,56 178 b 5,7 0,57 b

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma coluna diferem entre si pelo teste do Qui-quadrado.

Os teores médios de nutrientes, soma de bases, CTC e saturacdo por bases nas areas
avaliadas, s@o apresentados na tabela 14. Dos valores, observa-se que a area de varzea
apresenta 0s maiores valores, enquanto que as areas de encosta e de terra firme, 0s menores
valores. Os maiores valores de potassio, célcio + magnésio, soma de bases e capacidade de
troca de cétions na area de varzea, também ocorre em todas as camadas avaliadas,

conforme pode ser verificado na figura 19.

Tabela 14. Teores médios de nutrientes, de soma de bases, CTC e saturacdo por bases, nas
trés areas avaliadas.

Determinacdes

Area Potéssio Célcio+Magnésio  Soma de bases CTC Sat. de bases
...................................... emole dm™ oo %

Encosta 0,05¢ 0,06b 0,52b 4,60c 10,6¢

T. firme 0,07b 0,01b 0,55b 11,62b 4,3b

Varzea 0,22a 0,16a 10,02a 15,05a 66,6a

Médias seguidas de letras diferentes na coluna diferem entre si pelo teste do Qui-quadrado.
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Figura 19. Distribuicdo dos teores de potassio, calcio + magnésio, soma de bases e
capacidade de troca de cations, nas diferentes camadas dos solos analisados.
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Das caracteristicas fisicas do solo, verifica-se que o solo da terra firme, é aquela

que se apresenta com as melhores condi¢cbes em termos de porosidade, densidade e

estruturacdo. Entretanto, em se tratando das caracteristicas quimicas, o solo de varzea

sobressai em comparagdo com os solos de encosta e de terra firme, uma vez que o0s teores

de nutrientes e caracteristicas como pH, aluminio trocavel, soma de bases, capacidade de

troca de céations e saturacdo por bases, apresentam-se mais compativeis a exploracéo

agricola.

Assim sendo, talvez a planta do acai seja muito mais exigente nas caracteristicas

quimicas do que fisicas e, razdo pela qual tenha apresentado melhor desempenho, em

produtividade, em rendimento de polpa e em aceitacdo por parte dos provadores na analise

sensorial.
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Outro aspecto que pode ter contribuido para a melhor resposta do acai da area de
varzea, diante da avaliacdo realizada, pode estar associado as condi¢des hidricas dos solos
dessa area, uma vez que, pela posicdo ocupada na paisagem, dificilmente as plantas

estariam sendo submetidas ao estresse hidrico.

5. CONCLUSOES

1 — Fisicamente, o solo da terra firme apresentou-se com melhores propriedades,

face aos maiores teores de argila e matéria organica;

2 — Quimicamente o solo da varzea apresentou-se com os melhores teores de

nutrientes, maior soma de bases trocaveis, CTC e saturacdo com bases e pH mais elevado;

3 — A érea de varzea destacou-se das demais pelo melhor desempenho dos
acaizeiros, com maior produtividade, melhor qualidade dos frutos, pois apresentou 0s
melhores resultados no rendimento da polpa e no teste de aceitacdo através da andlise

sensorial.
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Com o objetivo de fornecer mais informacées sobre o trabalho, foi elaborado
este anexo com mais detalhes sobre clima, estatistica, solos da amazbdnia e sobre o
fruto acali, utilizado desde os primdrdio pelos indios como forga aos seus guerreiros e
cacadores.

CLASSIFICACAO CLIMATICA

A

A

CHUVA MES MAIS SECO mm

1000 1500 2000 2500 3000

TOTAL ANUAL DE CHUVA mm

A BAC O D E KO EPPEN

Nota: Fonte de onde foram tiradas as informacdes sobre os climas da areas
onde foram feitas as coletas de solos.

1. Estatistica, aplicando a correlacdo candnica do Qui quadrado.

Areia total

Local Areia total
1 677,45 a
2 312,8b

3 78,95 ¢

Médias seguidas de mesma letra ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

Silte

Local Silte
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1 67,75 ¢

2 172,55 Db

3 537,95 a
Médias seguidas de mesma letra ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.
Argila total

Local Argila total

1 254,65 ¢

2 5146 b

3 382,75 a

Meédias seguidas de mesma letra ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

Pelas tabelas acima constata-se que na area de varzea houve o menor valor de areia
total, maior de silte e argila total.

Argila natural

Local Argila natural
1 140,65 b

2 72,55 ¢

3 193,05 a
Profundidade Argila natural
0-10 102,08 b
10-20 126,58 ab
20-30 145,75 a
30-40 157,17 a
40-50 145,50 a

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

Grau de floculacdo

. Local
Profundidade 1 5 3
0-10 630,50 a B 823,25a A 654,75a B
10-20 468,25b B 831,00 a A 561,50 ab B
20-30 462,75b B 860,00 a A 424,25 bc B
30-40 359,75b B 855,00 a A 405,50c B
40-50 345, 75b B 878,75a A 426,50 bc B

Médias seguidas de mesma mindscula na coluna e mailscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

Observou-se pela tabela que o grau de floculagdo foi maior na camada de 0-10
principalmente nas areas encosta e varzea, ndo havendo diferenca estatistica quando
coletado no local terra firme. Sendo este o local onde se verificou 0s maiores percentuais
de floculagéo.
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Local Densidade do solo
1 1,54 a

2 1,09¢c

3 1,18 b
Profundidade Densidade do solo
0-10 1,04d

10-20 1,20 c

20-30 1,31b

30-40 1,39 ab

40-50 141 a

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

Densidade de particula

Local

Densidade de particula

1 2,62b

2 2,60c

3 2,70 a

Profundidade Densidade de particula
0-10 2,60d

10-20 2,63cC

20-30 2,64 bc

30-40 2,67a

40-50 2,66 ab

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

A densidade do solo foi maior na area de encosta e estatisticamente superior as
demais, ja na densidade de particula destacou-se aquelas oriundas de solo coletado na area

de varzea.
DMPAuU

. Local
Profundidade 1 5 3
0-10 1,27 2,34 1,78
10-20 1,00 2,13 1,06
20-30 0,97 2,38 0,47
30-40 0,76 2,32 0,27
40-50 0,87 1,50 0,23
Médias seguidas de mesma minuscula na coluna e mailscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.
DMPAs
Local DMPAS
1 2,95¢C
2 3,18b
3 3,97 a
Profundidade DMPAS
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0-10 2,96 b
10-20 3,10b
20-30 3,59 a
30-40 3,50 a
40-50 3,69 a

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

O DMPAs foi mais uma vez superior em solo coletados na area de varzea,
alcancando os maiores valores a partir 20 cm de profundidade.

DMPAs/DMPAu (Estabilidade).

. Local
Profundidade 1 5 3
0-10 50,98b B 70,74 a A 62,94 a A
10-20 67,34 a A 70,66 a A 4999bB
20-30 63,69 aB 76,71 a A 39,67bC
30-40 60,16 a B 76,78 a A 2894 cC
40-50 53,15b B 68,64 a A 2361cC

Meédias seguidas de mesma mintscula na coluna e mailscula na linha nédo diferem pelo teste Qui-quadrado.

O macroagregado umido foi elevado na area de varzea na profundidade de 0-10,
ndo havendo diferenca estatistica em solo coletado na terra firme, ja na encosta nas
profundidades de 0-10 e 40-50 verificou-se os menores valores. De modo geral na encosta
foi a area onde se constatou os maiores valores de macroagregado Umido.

Macros secos

. Local
Profundidade 1 5 3
0-10 82,18a A 73,52d B 83,28b A
10-20 75,38b B 76,61 cd B 88,38a A
20-30 81,83aB 81,15bc B 90,84 a A
30-40 86,51a A 83,78 ab A 88,23a A
40-50 82,85aB 87,34 a AB 89,36 a A

Médias seguidas de mesma mindscula na coluna e maidscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

O macroagregado seco do solo na profundidade de 0-10 na area de varzea alcangou
o menor valor, o mesmo foi verificado em solos coletados na area de terra firme, ja na
encosta o menor valor encontrou-se na profundidade de 10-20. Em ralacdo as areas, na
varzea se constatou 0s maiores macroagregados secos.

Micros secos
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. Local
Profundidade 1 5 3
0-10 17,82b B 26,48 a A 16,73 aB
10-20 24,62 a A 20,89b A 11,63 b B
20-30 18,17 b A 18,85 b A 9,16 b B
30-40 13,49b A 16,22 bc A 11,77b A
40-50 17,16 b A 12,66 c AB 10,64 b B

Médias seguidas de mesma mintscula na coluna e maitscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

Os maiores valores de microagregados secos foram verificados na profundidade de
0-10 tanto na area de varzea quanto em terra firme, sendo a profundidade de 10-20 a que
maior valor macriagregado alcancou na area de encosta. Sendo nesta encontrados, de um
modo geral, os mais expressivos valores de microagregados secos.

pH
Profundidade Local

1 2 3
0-10 460bB 463aB 521cA
10-20 4,76 ab B 437bC 556bA
20-30 4,83 abB 4,44 ab C 5,80 ab A
30-40 492aB 4,49 ab C 599aA
40-50 490aB 452 ab C 596aA

Médias seguidas de mesma minuscula na coluna e mailscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

O pH de solo coletado na profundidade 0-10 tanto na encosta quanto na varzea
verificaram-se 0s menores valores de acidez do solo ocorrendo o inverso na area de terra
firme quando nesta profundidade ocorreu a maior acidez. Das areas amostradas, na varzea
constataram-se elevados valores de pH o contrario observou-se na terra firme.

Fosforo - P
. Local

Profundidade 1 5 3

0-10 2,00aB 2,73aB 454aA
10-20 1,64abB 1,82 b AB 2,54 b A
20-30 1,19 abc A 1,64b A 1,64aA
30-40 1,10 bc A 1,64b A 1,64aA
40-50 0,73¢cB 1,46 b AB 1,64aA

Médias seguidas de mesma mindscula na coluna e maidscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

Na profundidade de 0-10 independentemente da area em que foi coletado o solo
encontram-se elevados valores de fosforo, contudo destaca-se a varzea que com excecao da
profundidade de 10-20, todas as demais foram estatisticamente iguais. Foi na area de
varzea, comparada com as demais, onde se verificaram-se 0s mais altos valores de fosforo.
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Potéassio - K

Local K

1 19,26 ¢
2 28,05b
3 4776 a
Profundidade K

0-10 57,01 a
10-20 34,08 b
20-30 25,96 ¢
30-40 22,22 cd
40-50 19,18 d

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

O teor de potéssio na varzea destacou-se estatisticamente daqueles verificados nas
areas de encosta e terra firme. Observou-se na profundidade de 0-10 os maiores valores
deste nutriente.

Sodio - Na

Local Na

1 0,06 b
2 0,01b
3 0,16 a

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

Observa-se que o teor de sodio na area de varzea foi estatisticamente superior
aqueles verificados nas demais areas.

Célcio + Magnésio - Ca+Mg

. Local
Profundidade 1 5 3
0-10 1,00aB 1,58aB 951bA
10-20 0,43aB 0,28b B 9,26 b A
20-30 0,25aB 0,20bB 9,10b A
30-40 0,26 aB 0,16 bB 9,81bA
40-50 0,15aB 0,14bB 11,00 a A

Médias seguidas de mesma mindscula na coluna e maidscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

Os valores de Ca+Mg na encosta foi sempre o mesmo independente da
profundidade em que foi coletado o solo, sendo a profundidade de 0-10 onde se constatou
0 maior valor destes elementos, porém na varzea é na profundidade de 40-50 onde os
mesmos foram mais abundantes. Nesta area, os teores de Ca+Mg foram sempre superior
estatisticamente aos verificados nas outras areas amostradas.

Célcio - Ca

Profundidade Local
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1 2 3
0-10 0,71aB 0,98aB 521bA
10-20 0,30aB 0,14aB 515bA
20-30 0,14aB 0,11aB 514bA
30-40 0,15aB 0,10aB 6,14a A
40-50 0,10aB 0,09aB 7,04a A

Médias seguidas de mesma mintscula na coluna e maitscula na linha nédo diferem pelo teste Qui-quadrado.

N&o se constatou diferengca em relacdo aos teores de calcio nas diferentes
profundidades de coleta tanto na encosta quanto na terra firme, ja na area de varzea, 0s
valores mais expressivos encontram-se acima de 30 cm de profundidade. Sendo mais uma
vez na area de varzea onde se observou 0s maiores valores deste nutriente.

Magnésio - Mg

Local Teor de Mg?*
1 0,14 b

2 0,19b

3 4,00 a
Profundidade Teor de Mg?*
0-10 1,73 a

10-20 1,46 b

20-30 1,39b

30-40 1,28 b

40-50 1,35b

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

A area de varzea diferiu estatisticamente das outras no que diz respeito ao teor de
magneésio quando se constatou 0s maiores valores para este elemento. E na profundidade
de 0-10 0 magnésio foi mais abundante.

Aluminio - Al

Local Teor de APF*
1 0,73b

2 1,82 a

3 0,57 b
Profundidade Teor de AP*
0-10 0,74 b
10-20 1,04 a
20-30 1,14 a
30-40 1,18 a
40-50 1,12 a

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

Em solos coletados em terra firme, o teor de aluminio foi superior ao verificado
tanto na encosta como na varzea, ja com relacdo a profundidade, a de 0-10 foi onde se
observou o menor teor deste elemento quimico, o que é contrario ao que se constatou em
relacdo ao teor de magnésio quando na referida profundidade ocorreu seu maior teor.

Hidrogénio + Aluminio — H + Al

Local Teor de H+Al
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1 4,08 c

2 11,06 a

3 5,03b
Profundidade Teor de H+AI
0-10 8,15a

10-20 7,32 ab
20-30 6,63 bc
30-40 6,10 cd
40-50 5,41d

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

Os teores de H+AI foram mais elevados em terra firme, sendo 0s mais baixos na
encosta. Na profundidade de 0-10, encontrou-se maior teor destes elementos.

Carbono - C

Local Teor de C
1 7,28 ¢C

2 24,20 a

3 10,34 b
Profundidade Teor de C
0-10 24,34 a
10-20 16,22 b
20-30 12,08 ¢
30-40 9,43 cd
40-50 7,65d

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

Semelhantemente a que foi verificado com relacdo aos teores de H+Al o teor de C
foi mais elevados em terra firme, sendo 0s mais baixos na encosta. Sendo na profundidade
de 0-10 onde se encontrou maior teor de carbono.

Matéria Organica — M.O.

Local MO

1 12,56 ¢
2 41,73 a
3 17,83 b
Profundidade MO
0-10 41,96 a
10-20 27,96 b
20-30 20,82 ¢
30-40 16,26 cd
40-50 13,20 d

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.

Com o teor matéria organica ocorreu 0 mesmo ja verificado para H+Al e C. Onde
se contataram maiores valores destes elementos em terra firme, e na profundidade de 0-10.

Soma de Bases - SB

Profundidade Local
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1 2 3
0-10 1,14aB 1,73aB 9,85b A
10-20 0,51abB 0,36 b B 955b A
20-30 0,31abB 0,27bB 9,35b A
30-40 0,47ab B 0,22bB 10,09b A
40-50 0,18b B 0,18b B 11,28a A

Médias seguidas de mesma mintscula na coluna e maitscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

De um modo geral a soma de bases foi maior na profundidade de 0-10 tanto da
encosta como da terra firme, ja na varzea constatou-se na profundidade de 40-50 cm. Mais
uma vez, a area de varzea é estatisticamente superior as demais, apresentando, neste caso, a
maior soma de bases.

Capacidade de Troca Catibnica - CTC

Local CTC

1 4,60 c
2 11,62 b
3 15,05 a
Profundidade CTC
0-10 12,39 a
10-20 10,79 b
20-30 9,95 bc
30-40 9,69 ¢
40-50 9,29 ¢

Médias seguidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste Qui-quadrado.
A CTC constatada na area de varzea foi estatisticamente superior aquelas

encontrada na encosta e terra firme, ja com relacdo a profundidade, a maior capacidade de
troca catidnica ocorreu na camada de 0-10 cm de solo.

Saturacao por aluminio - m%

. Local
Profundidade 1 5 3
0-10 36,94 c A 49.65b A 2,27aB
10-20 59,01b B 84,53a A 458aC
20-30 72,80 ab A 87,68 a A 6,94 aB
30-40 72,88 ab B 89,67 a A 7,33aC
40-50 81,21aA 91,28 a A 5,60aB

Médias seguidas de mesma mindscula na coluna e maidscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

A maior percentagem de M foi de um modo geral, na encosta e terra firme na
profundidade de 40-50 cm, sendo que na area de varzea ndo houve diferenca estatistica
para o solo coletado na diferentes profundidades. Ja o solo coletado na area de terra firme,
0s maiores percentuais de M foram verificados.

Saturacao por bases - V

Profundidade Local




0-10 16,84 a B
10-20 11,26 ab B
20-30 7,73b B
30-40 10,83 ab B
40-50 6,14 b A

12,59aB
2,83bC
2,43bB
2,11bC
2,00b A

61,03c A
64,13 bc A
65,09 bc A
69,70 ab A
7295a A
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Médias seguidas de mesma mintscula na coluna e maitscula na linha ndo diferem pelo teste Qui-quadrado.

A saturacdo por base foi, na profundidade de 0-10, mais abundante do que nas
demais profundidades, ocorrendo o0 inverso na &rea de varzea quando se constatou maior
percentual de saturacdo por base exatamente na maior profundidade. Mas em relacdo ao
local, a maior saturacdo de base foi identificada na area de varzea.

Estatistica, usando a teoria espectral da correlagdo matricial com os eixos duas
componentes principais fazendo a anélise de variancia, MANOVA. E um
procedimento estatistico que serve para testar a igualdade de vetores medios

comparando variaveis multiplas de resposta simultanea.

Eigenvalues of the Correlation Matrix

Eigenvalue

1 14.8817314 6.2904049 0.4961

2 8.5913265

Eigenvectors

pH

Na
Ca_Mg
Ca

Mg

Al
H_Al

pH

Na
Ca+Mg
Ca

Mg

Al
H+Al

0.2864

Prinl

0.244910
0.019699
0.080209
0.170775
0.231440
0.231046
0.222671
-.168975
-.172856

Difference Proportion Cumulative

0.4961
0.7824

Prin2

0.026376
0.218142
0.256022
0.031278
0.141974
0.127986
0.156847
0.060476
0.220514
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-.157364
-.157359
0.231621
0.097443
-.219944
0.241308
-.130227
0.206310
-.079799
0.209054
-.172960
0.048128
0.219965
-.026088
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0.193559
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-.227426
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0.168357
-.167138

Prin2

0.259501
0.259502
0.142553
0.302353
-.118511
0.114989
-.265512
0.193680
0.231845
-.096013
0.207941
-.327471
-.021955
0.331467
0.182483
0.052936
0.148979
0.058465
-.058465
-.024674
0.023056
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PCA case scores
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Semente de acai, fruto do acaizeiros (Euterpe Oleacea, Mart)

Formacéo de mudas:

O acaizeiro pode ser propagado por plantio de perfilhos (brotos) e por sementes.

O segundo processo é mais adequado para plantios comerciais por apresentar maior
rapidez e eficiéncia que o sistema de retirada de brotos, que requer periodo longo de

enviveiramento e exige maior utilizagdo de méo de obra.

Caracteristicas da semente:

A semente para plantio corresponde ao endocarpo (caroc¢o), que apresenta tamanho
relativamente grande, sendo que 1 Kg contém em media, de novecentas a novecentas e
cinglienta sementes.

A sensibilidade a baixas temperaturas e a secagem sdo caracteristicas importantes das
sementes dessa espécie. Temperaturas abaixo de 15 °C comprometem o poder de
germinacdo, 0 mesmo ocorrendo quando tem o teor de umidade reduzido para niveis
proximos a 20%.

Em decorréncia dessas caracteristicas, as sementes ndo podem ser conservadas pelos
processos convencionais de armazenamento. O ideal € que sejam semeadas imediatamente
apos terem sido extraidas e beneficiadas em ambientes a uma temperatura em ter 25°C e
30°C.

Para curtos periodos de armazenamento, ou quando se deseja transportar as sementes
de um local para outro, dois sistemas podem ser usados.

O primeiro consiste em colocar as sementes em camadas, em substrato Umido, que
pode ser serragem, carvao vegetal moido ou vermiculita. Nesse sistema, as sementes sao
dispostas em camadas alternadas com o material umido, acondicionadas em caixas de
madeira, isopor ou sacos plasticos. E conveniente que o volume maximo der cada
recipiente ndo exceda 20 litros.

No segundo sistema, as sementes sdo enxugadas para reduzir o teor de umidade para 25
a 30%, tratadas com fungicida (Benomyl) a 0,1% (durante dez minutos) e embaladas em
sacos de plastico com capacidade para 5Kg. Em ambos os casos, o periodo de
armazenamento ndo deve ultrapassar vinte dias, pois muitas sementes poderdo iniciar a

germinacgéo dentro da embalagem dando origem a plantinhas de conformagéo anormal.
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Extracéo e beneficiamento da semente:

A extracdo consiste em separar a semente da polpa que a envolve. A operagéo pode ser
efetuada manual ou mecanicamente. O primeiro método s6 é recomendado para pequenas
quantidades de sementes, pois € bastante lento e trabalhoso.

Para facilitar a extragdo, tanto no método manual quanto no mecénico, os frutos devem
ser imersos previamente em &gua, a temperatura ambiente (aproximadamente 25°C),
durante 1 hora. A etapa de imersdo pode ser acelerada desde que se utilize agua a
temperatura entre 35 e 40°C. Nesse caso, 0 tempo de imersdo deve ser no maximo de 20
minutos.

No despolpamento manual, os frutos sdo atritados fortemente com as maos, até o
desprendimento do material polposo da semente. O processo é complementado com a
lavagem das sementes em agua corrente. No método mecénico, utiliza-se despolpadeira de
acai, que tem a capacidade para processar de 2.500 a 3.000 sementes. (por minha conta:
até 4.500 - * Gantuss, C.A.R ), entre 3 a % minutos.

O beneficiamento é feito manualmente eliminando as sementes chochas, as imaturas e
as atacadas por insetos. As sementes imaturas sdo reconhecidas facilmente, pois parte de
sua polpa, geralmente de coloracdo esverdeada, permanece aderida as sementes, ap0s 0

despolpamento.

* Nascido e criado na Amazbnia, € Quimico Industrial, Especialista em Tecnologia de Alimentos,

Pesquisa o0 acai desde 1998.

Tipos de semeadura:

Semeia-se diretamente em sacos plasticos de 17cm de diametro por 27cm de altura ou
em sementeiras (canteiros). No primeiro caso, 0s saquinhos sdo previamente enchidos com
uma mistura constituida de 60% de terra preta ou solo, 30% de esterco e 10 de serragem
curtida. Em cada saquinho se coloca de 2 a 3 sementes e, quando mais de uma germinar no
mesmo saquinho, efetua-se o desbaste, deixando apenas a plantinha mais vigorosa.

Para a semeadura em sementeiras, o substrato pode ser constituido de uma mistura de
a) 50% de terra preta ou solo, 30% de areia e 20% de serragem curtida; ou b) areia e
serragem misturadas 1:1.

Na sementeira ndo é necessario adicionar qualquer tipo de adubo, pois as plantinhas

serdo retiradas desse local logo ap6s a germinagéo, quando grande parte de sua nutri¢éo
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ainda se faz de reservas alimentares a semente. O importante € que o substrato de
germinacgéo seja bastante leve e sem grumos (torrdes), permitindo que as plantinhas sejam
arrancadas facilmente, sem que danos ocorram ao sistema radicular em formagdo. As
sementes devem ser semeadas a 3cm de profundidade, ma densidade de 50 sementes por

metro linear, em sulcos distanciados 5¢m entre si (1000 sementes/m?).

Germinagao:

Quando semeadas em condi¢cdes adequadas de temperatura (25 a 30°C e umidade, as
sementes germinam rapidamente. As primeiras plantinhas comecas a surgir 20 dias apés a
semeadura e, normalmente, com 35 dias, mais de 80% germinam.

Uma pequena parcela de sementes demora mais para germinar, exigindo, muitas vezes,
periodos de até 50 dias. O crescimento inicial das plantinhas relativamente lento, e mesmo
as originadas de germinacdo tardia prestam-se a formagdo de mudas, desde que bem
cuidadas, podendo ser levadas ao campo na mesma época das que germinaram primeiro.

Quando as plantinhas atingirem 10cm de altura, ocasido em que, normalmente, ja
apresentam as 2 primeiras folhinhas abertas, ou mesmo um pouco antes, pode-se efetuar a
repicagem. Essa operacdo consiste em transplantar as mudinhas da sementeira para
saquinhos de plastico, contendo 0 mesmo substrato recomendado para o caso de semeadura
direta em saquinhos. As mudinhas estardo prontas para o plantio definitivo no campo apos
4 a 5 meses da repicagem para os sacos de plastico, quando terdo atingido 30cm,
aproximadamente, de altura.O tempo requerido para formacdo de mudas é mostrado no

esquema I.

Esquema I. Cronograma resumido da formacao de mudas de acaizeiro.

40 dias 10 dias 130 dias

Semeadura = Germinagio ———> Repicagem =  Mudas prontas

Durante a fase de viveiro, as mudas necessitam de cuidados especiais, como eliminagédo
das plantas invasoras, controle de pragas, irrigacbes periddicas e adubacdo quimica.
Recomenda-se a aplicacdo, a cada 2 meses, de 20g/muda da formula 10-10-10. Adubos

foliares também podem ser utilizados, segundo a preferéncia do produtor.
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Plantio

Preparo da area:

Para o plantio de acaizeiros em areas de terra firme ou varzea, deve-se dar preferéncia
as recém exploradas com cultivos anuais ou que tenham vegetacdo do tipo capoeira de
pequeno porte.

O preparo do terreno consiste na rogagem da vegetacdo existente e pode ser feita
manual ou mecanicamente, desde que no periodo de auséncia de chuvas.

Espagamento: A finalidade de um plantio de agaizeiros deve ser decidida antes do
plantio, pois o espacamento varia de acordo com a finalidade. Nos plantios destinados a
producdo de frutos, o espacamento entre as covas e entre linhas deve ser de 5 X 5m, no
minimo (400 touceiras/ha). Tratando-se de plantio para extracdo de palmito, o
espacamento deve ser de 2 X 2m (2.500 touceiras/ha).

Durante os primeiros anos apods o plantio, é importante intercalar outras culturas nos
espacos entre as linhas de acaizeiros em ambos 0s tipos de exploracéo.

Nos cultivos em que se visa a exploracdo de frutos, podem ser utilizadas culturas
anuais e até mesmo espécies perenes de porte médio, que toleram sombreamento parcial,
sendo necessario, porém, aumentar a distancia entre as linhas de plantio. Nas areas
destinadas a exploracdo de palmito, de reduzido espagamento, o consorciamento sé é

possivel nos dois primeiros anos.

Coveamento:

As mudas devem ser plantadas em covas previamente preparadas, com dimensdes de
40 X 40 X 40cm, contendo uma mistura de terra superficial e matéria organica. A melhor
época para o plantio é o inicio do periodo chuvoso, quando as mudas apresentam melhor

desenvolvimento.

Tratos culturais
Apesar da rusticidade, o acaizeiro necessita de uma série de tratos culturais,
indispensaveis ao seu bom desenvolvimento. Dentre eles, os mais importantes sdo as

rocgagens, o coroamento a cobertura morta e o desbaste dos perfilhos.
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Durante os primeiros anos apos o,plantio, sdo necessarias 3 a 4 rogagens a cada ano,
para evitar a concorréncias das plantas daninhas. Essas rocagens podem ser feitas
manualmente ou com maquina, cuidando-se para que as plantas ndo seja danificadas.

Complementando as rogagens, deve-se efetuar o coroamento ao redor das touceiras,
sempre sincronizado com as adubagfes quimicas. O coroamento pode ser feito com o uso
de herbicidas.

O intervalo entre rocagens tende a ampliar-se a medida que as plantas vao se
desenvolvendo e, consequientemente, aumentando o sombreamento do solo.

O acaizeiro € planta que requer muita umidade no solo para seu bom desenvolvimento
e sua melhor produtividade. Nos cultivos de terra firme, principalmente na conducéo da
cultura, é indispensavel a cobertura morta ao redor das touceiras, utilizando-se os restos de
mato das rocagens e as folhas secas desprendidas dos préprios acaizeiros. Esse trato, além
de favorecer a conservacdo da umidade no solo e evitar seu aquecimento na eépoca de
estiagem, reduz ocorréncia de plantas invasoras e incorpora matéria organica ao solo.

As touceiras de um acaizal adulto contém, em média, 13 plantas, podendo-se encontrar
até 25 plantas em uma Unica touceira. Trés anos apos o plantio, deve-se iniciar 0 manejo
das touceiras, pela eliminagéo de perfilhos.

Nos plantios destinados a producdo de frutos, recomenda-se a manutencdo de 3 a 4
plantas (as mais vigorosas) por touceira, desbastando os perfilnos excedentes. Quando as
plantas atingem altura que dificulte a colheita dos frutos, deixa-se crescer novos perfilhos
para, em seguida cortar as plantas mais altas.

Nos plantios destinados a extracdo de palmito, o desbaste deve ser realizado somente
nas touceiras com mais de 8 perfilhos, mantendo-se as plantas em todos os estagios de

crescimento, para se garantir, assim, uma producdo permanente de palmitos.

Adubacéo:

Durante os 2 primeiros anos de implantacdo da cultura em area de terra firme,
recomenda-se a aplicacdo, em cobertura, de 100g de KCI (Cloreto de Potéssio) por planta,
parcelando em 2 vezes.

A partir do terceiro ano, essas quantidades devem ser dobradas, dividindo-se também a
aplicagdo em 2 parcelas. A cada 2 anos, é preciso aplicar 5 litros de esterco de curral em

cada planta.
Fonte: EMBRAPA. Colecédo Plantar: A Cultura do Acai. Brasilia/DF: EMBRAPA/SPI, 1995. 49 p.



Rio Amazonas, frente a cidade de Macapa — Amapa.

Foto: Carlos Gantuss (2006).
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Coleta de dados sobre a fruteira do acai.
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